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Qualifikation
Seit über 20 Jahren bin ich in Essen als freiberufliche 

Grafikerin im Bereich der visuellen Kommunikation 

tätig. Im Printmedien-Segment bin ich Ihr Spezialist: 

Vom einfachen Flyer über Buch- oder Magazin

gestaltung bis hin zum komplexen Corporate Design 

ist mir nichts fremd. Gern setze ich auch Ihre eigenen 

Ideen kreativ und professionell um. Die Erstellung 

druckfähiger PDFs für Ihre Druckerei ist dabei selbst-

verständlich. Durch ein Netzwerk aus Agenturen, 

Textern, Verlagen und Druckereien kann ich Ihnen 

weitere Dienstleistungen anbieten oder vermitteln 

und Sie so von der Idee bis zum fertigen Produkt 

begleiten.

Zuverlässigkeit und ein gesundes Preis-Leistungs

verhältnis liegen mir besonders am Herzen. 

Professionelle Werbung soll auch für Klein- und 

Mittelunternehmen bezahlbar bleiben. Ich brenne 

für Ihre Ideen genauso wie Sie, daher stehe ich 

Ihnen im Notfall auch dann zur Seite, wenn andere 

Feierabend oder Wochenende haben. Sie sehen, 

alles ist möglich! Ich freue mich von Ihnen zu hören.



	 Abitur (THG Waltrop - 1983)
	 Maschinenbauzeichnerin (IHK - 1986)
	 Kommunikations-Grafik-Designerin (DAA - 1993) 

1983 - 1986	 Auszubildende (Angestellte - Vollzeit)
	 Schmidt Lünen
	 Branche: Maschinenanlagen
	 Ausbildung als Maschinenbauzeichnerin

1986 - 1990	 Technische Zeichnerin (Angestellte - Vollzeit)
	 Schmidt Lünen
	 Branche: Maschinenanlagen

1990 - 1992	 Grafikerin (Angestellte - Vollzeit)
	 Design Studio Wahrmann, www.belichtungen.com
	 Branche: Design

1992 - 1993	 Weiterbildung Werbefachliches Zentrum Ruhr

1993 bis heute	 erst Vollzeit, dann Freiberufliche Grafikerin
	 CP/Compartner, http://www.cp-compartner.de
	 Branche: Marketing & Werbung

bis heute	 Freiberufliche Grafikerin
	 INGER Verlagsgesellschaft mbH, www.ingerverlag.de
	 Branche: Verlagswesen

1999 bis heute	 Freiberufliche Grafikerin
	 Kommunikation Grafik Design, www.kommunikation-grafik-design.de
	 Branche: Grafik Design, Werbung

Qualifikation



Verlag

Anzeigen, Poster, Flyer, Prospekte, Kataloge

10 Jahre
PUAG
(2001 – 2011)

2011 blickt der Deutsche Bundestag auf zehn Jahre praktische Erfahrung in der
Anwendung des Untersuchungsausschussgesetzes des Deutschen Bundestages 
(PUAG) zurück. Praxis und Rechtsprechung haben die 36 Einzelvorschriften des PUAG 
in ihrer Anwendung geschärft.

Die Darstellung im Kommentar konzentriert sich auf die gesetzlichen Vorschriften 
des PUAG und gibt eine übersichtliche und praxisorientierte Handreichung im
Verfahren der Untersuchungsausschüsse des Deutschen Bundestages.

Der Praktiker hat in der klassischen Form des juristischen Kommentars einen
schnellen Zugriff auf die Materie. Die Kommentierungen sind auf das Bundesrecht
konzentriert und verweisen bei weiterführenden Detailfragen auf das bereits
erschienene Handbuch von Glauben / Brocker „Das Recht der parlamentarischen 
Untersuchungsausschüsse in Bund und Ländern“.

Der Kommentar richtet sich vor allem an Abgeordnete, Mitarbeiter der Parlaments-
verwaltung, der Fraktionen, der Regierung, Zeugen und deren Rechtsbeistände sowie 
an wissenschaftlich Interessierte und Journalisten.

Die Verfasser, Ministerialdirigent Dr. Paul J. Glauben und Landtagsdirektor Dr. Lars 
Brocker, sind ausgewiesene Kenner des Parlamentsrechts.

Glauben / Brocker
PUAG
Kommentar zum Gesetz zur Regelung
des Rechts der Untersuchungsaus-
schüsse des Deutschen Bundestages
1. Aufl age 2011, ca. 150 Seiten, 
gebunden, € 56,–
ISBN 978-3-452-27564-6
Erscheint voraussichtlich
September 2011.

Online im Shop bestellen:
www.carl-heymanns.de
Gebührenfreie Bestellhotline:
0800 7763665
Im Buchhandel erhältlich.

Wolters Kluwer Deutschland GmbH  •  Postfach 2352  •  56513 Neuwied
Telefon 02631 8012222  •  Fax 02631 8012223  •  info@wolterskluwer.de  •  www.wolterskluwer.de

NEU

Neu –
Der Kommentar

zum PUAG

Der Fachvierlag

Die richtige Information zur
richtigen Zeit kann viel Arbeit ersparen oder einen ganzen 
Fall entscheiden. Deshalb nutzen die vier Fachverlage 
Carl Heymanns, Carl Link Kommunalverlag, Luchterhand 
und Werner Verlag von Wolters Kluwer Deutschland alle 
Medienkanäle, um das passende Rechtswissen schnell 
und zuverlässig den Zielgruppen bereitzustellen.

Z. B. für Rechtsanwälte,

Architekten und öffent-

liche Verwaltungen

Ehe der
Rosenkrieg
beginnt.

NEU

Gerhardt / v. Heintschel-Heinegg / Klein
Handbuch des Fachanwalts Familienrecht
8. Aufl age 2011, 2.688 Seiten, € 144,–
ISBN 978-3-472-07840-1

Im Buchhandel erhältlich.

Das tagesaktuelle Programm und weitere Informationen
fi nden Sie online unter: akademie.wolterskluwer.de

Nach Besuch unserer Veranstaltungen erhalten Sie, eine qualifi zierte 

Teilnahmebescheinigung. Als Absolvent einer Pfl ichtfortbildung oder

Fachanwaltslehrgangs erhalten Sie ein Zertifi kat zur Vorlage bei der 

Rechtsanwaltskammer.

Fachanwaltslehrgänge

Eignungsprüfung als Rechtsanwalt

Konferenzen

Seminare

Gewerblicher Rechtsschutz, Insolvenzrecht, Arbeitsrecht

Mehr Wissen durch
Fachseminare
Informationen zu allen wesentlichen Gesetzen und Verordnungen
aus dem Zivilrecht, Strafrecht und dem öffentlichen Recht

Professionelle Kommunikation
für Juristen

Bau- und Architektenrecht

Neues Fachwissen für das Bauwesen

Lieber gut 
informiert 
als auf Sand 
gebaut.
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D i e  Ze i t u n g  f ü r  d e n  B ä c ke r  vo n  
A H A !  ·  D e c ke r + M ö n c h  ·  H e i n  ·  Pa i n  Pa i l l a s s e

Die Bäcker-Erlebniswelt der Familie Schuhbeck in 
Ruhpolding war auch wegen ihrer Größe für alle  

Beteiligten eine echte Herausforderung. Das Konzept 
wurde von AHA! Einrichtungen perfekt umgesetzt. 

Nr.1

Spezialmehle 
Seit über zehn Jahren ist die Mühle 
Decker + Mönch der deutsche 
 Vertriebspartner für die  
Pain Paillasse-Mehle.

Backöfen 
Qualität zeigt sich im Detail. Bei 
Backöfen gibt es viele solcher  Details, 
die den Unterschied ausmachen. 
Hein setzt auf bestes Material.

Aroma
Dass ein Brot schmeckt, ist eine Aussage, die 
heute im Verkauf nur bedingt weiterhilft. Mit 
Hilfe des Aromarads lassen sich hingegen 
auch Nuancen noch in Worte fassen.

1  I  2014 Nr.1
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Regionaltypisches Flair 
und modernes Design.
600 M2 FLÄCHE, 220 SITZPLÄTZE, DAVON 160 ALS INNEN- UND 60 ALS AUSSENPLÄTZE AUF 

ZWEI ETAGEN, KEIN GEFÜHL VON ENGE – EIN OBJEKT DIESER DIMENSION ERWARTET WOHL 

NIEMAND IN EINEM ORT, DER GERADE EINMAL 6.000 EINWOHNER ZÄHLT.

Doch die neue Bäcker-Erlebniswelt der 
Familie Schuhbeck liegt nicht in irgendeiner 
Kleinstadt, sondern in der Gemeinde Ruhpolding, einem überregional 
bekannten Kur- und Fremdenverkehrsort im oberbayerischen Landkreis 
Traunstein in den Chiemgauer Alpen. Natur und Lage bringen im Som-
mer wie im Winter viele Gäste und Besucher in die Region. Schon von 
der Umgehungsstraße aus nimmt man das neue Brot- und Kaffeehaus 
des Bäckers Schuhbeck an der Hauptstraße als markantes Gebäude mit 
auffälliger Holz-verkleideter Fassade und der weitläufigen Terrasse mit 
60 Sitzplätzen davor wahr, klassisch regionstypisch gebaut, mit einem 
flachen Pultdach. Großflächige helle Sonnensegel setzen einen Kontrast 
und sorgen bei Bedarf für eine Verschattung der Terrassenplätze. Im 
Juli 2013 wurde das Objekt eröffnet, mit nicht geringen Erwartungen. 
„Und die wurden weit übertroffen“, so die Bewertung von Elisabeth, 
Magnus, Thomas und Julia Schuhbeck. Die Gründe dafür sehen sie in 
dem gut angenommenen Konzept eines zeitgemäßen Bäckerei-Cafés, 
das seine traditionellen Wurzeln aber nicht verleugnet. Basis aber ist 
immer beste Backwarenqualität, bei Brot und Brötchen ebenso wie beim 
feinen Konditoreisortiment.

Hoher Anspruch. „Wenn die Qualität stimmt, dann nehme ich auch um 
2 % höhere Rohstoffkosten gern in Kauf.“ Wer so denkt, gibt sich auch 

bei Konzept und Ladeneinrichtung nicht mit 
Mittelmaß zufrieden. Als am Ortseingang durch 

die Verlegung einer Straße ein freies Terrain nahe von Umgehungsstraße 
und Bahnhof entstand, erwarb es Thomas Schuhbeck, um dort die Idee 
eines großen freistehenden Bäcker-Cafés zu verwirklichen. „Erfahrun-
gen hatten wir zuvor schon an zwei anderen Standorten gesammelt. 
Wir gingen damals in den ersten Plänen von einer Fläche von 120 m2 
aus“, erinnert er sich heute mit einem leichten Schmunzeln. Die Pläne 
waren schon recht weit gereift und auch der Ladenbauer war schon 
„fast“ ausgewählt, als die Familie 2011 auf der Südback eher zufällig auf  
den Stand von AHA! Einrichtungen stieß. Die dort gezeigte Einrich-
tung, die viele natürliche alte Holzelemente attraktiv mit modernstem  
Ladenbau und Thekendesign kombinierte, begeisterte spontan die 
ganze Familie. „So sollte auch unser Objekt aussehen.“ 
Die ersten Gespräche mit Michael Mayer – Geschäftsführer und Be-
sitzer von AHA! Einrichtungen in Gersthofen bei Augsburg – noch 
auf der Messe, waren der Beginn einer intensiven Zusammenarbeit, 
die letztlich in der Realisierung eines deutlich größeren als zunächst 
geplanten Objekts mündete. „Wir haben uns bei AHA! von Anfang an 
gut aufgehoben gefühlt, die Zusammenarbeit mit Herrn Mayer war 
sehr harmonisch. Es war ein echter Ideenaustausch, das Konzept hat 
sich in einem Miteinander entwickelt, denn auch wir haben in der 

8  I  KONZEPTE
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Die Familie (v.l.): Magnus Schuhbeck, Elisabeth Schuhbeck, Julia Schuhbeck, Brigitte Schuhbeck, Thomas Schuhbeck.

60 Außensitzplätze, Sonnensegel zum Schutz – hier lässt es sich aushalten. 

Hinter Holzwand und Fenstern verbergen sich fünf neue Büroräume. Die Gestaltung erinnert an ein altes Bauernhaus 
mit Fenstern und Klappläden.

1  I  2014 1  I  2014
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Modernste Fer tigungstechnik garantier t die hohe 
Qualität. Das Werk in Strassen/Luxemburg wurde 
2011 umgebaut und er weiter t. Für den Bau des 
 innovativen Ringrohr-Wagenofens StoneRoll  
wurde eine neue Halle errichtet.

fläche. Neben dem klassischen Stikkenofen für 
einen Wagen ist auch der doppelt breite Luxrotor 
wegen seiner gleichmäßigen Backeigenschaften 

geschätzt, als Mammut gibt es ihn sogar mit vier 
Wagen und somit ca. 40 m2 Backfläche. 

Das Unternehmen konzentrierte sich in den vergangenen 
Jahren verstärkt darauf, die innerbetrieblichen Abläufe zu optimie-

ren, um so die Leistung und somit die Menge an produzierten Öfen zu 
erhöhen. Dieses Ziel wurde erreicht, und das trotz eines Brands in den 
Hallen, der in seinen Auswirkungen die Produktion ab Juni 2012 nahezu 
ein Jahr lang stark behinderte. 

Als produzierendes Unternehmen ist HEIN 
Backofenbau nicht gerade typisch für das Groß-
herzogtum Luxemburg, für das in der Wahr-
nehmung oft viel eher Banken und Finanzunter-
nehmen als ein florierender Industriebetrieb mit  
150 Mitarbeitern allein am Standort in Strassen stehen. 
Seit der Gründung 1882 durch Nicolas Hein wurde immer nur 
ein geringer Teil des Umsatzes im Großherzogtum erzielt. Bei einem 
 Exportanteil von annähernd 99 % ist Ofentechnik aus Strassen heute 
weltweit in mehr als 20 Ländern zu finden. Nach den Beneluxländern 
folgt mit einem Umsatzanteil von ca. 25 % der deutsche Markt, der von 
der Niederlassung in Köln aus bearbeitet wird.
HEIN bietet neben einem breiten Sortiment an Backöfen (Etagen-, 
Stikken- und Ladenbacköfen) in Zusammenarbeit mit dem dänischen 
Spezialisten Lillnord auch Bäckerkälte für Betriebe aller Größen.

Backöfen. In den vergangenen Jahren wurde das Angebot an Öfen um 
einen Ringrohr-Wagenofen erweitert, dazu kamen größere Ausfüh-
rungen bekannter Typen. Der 2012 vorgestellte StoneRoll Wagenofen 
war als Hybridofen, der einfache Beschickung mit den typisch sanften 
Backeigenschaften eines Ringrohrofens vereint, eine komplette Neu-
entwicklung. Ein technisches Highlight ist dabei die Weiterentwicklung 
der Feuerung zur innovativen Monoblock-Thermosteinfeuerung. Ihr 
Gewicht von über einer Tonne steht für Solidität und Speichermasse. 
Die Ringrohröfen gibt es heute mit bis zu zehn Herden und 50 m2 Back-

Der Philosophie des Hauses folgend wurden innerhalb des Optimierungs-
prozesses an die Qualität der einzelnen Teile und Öfen keinerlei Abstriche 
gemacht, sie wurde dank neuer Fertigungsprozesse und -methoden sogar 
noch erhöht, denn neueste Anlagen im Bereich der CNC Schweiß- und 
Schneidetechnik garantieren geringste Fertigungstoleranzen. Typisch 
für das Luxemburger Unternehmen ist die sehr hohe Fertigungstiefe im 
eigenen Haus, egal ob es um Wellen, Zahnräder, Türgriffe, Herdklappen 
oder die Backplatten aus Stein geht. Die Herstellung dieser 22 mm starken 
Platten war vor einigen Jahren zwar mal ausgelagert, weil jedoch der Zu-
lieferer die hohen Qualitätsansprüche nicht kontinuierlich erfüllen konnte, 
entstehen die Steinplatten für die Etagenöfen heute wieder im Werk. Nach 
verschiedenen Tests wurde ihre Zusammensetzung durch den Zusatz von 
Tuffsteinmehl noch einmal verbessert. „Wenn es um eine bessere Qualität 
unserer Öfen geht, sind die reinen Kosten zunächst einmal zweitrangig“, 
sind sich Ferdinand Hein, Geschäftsführer der HEIN-Gruppe, und Pierre 
Thein, zuständiger Geschäftsführer für Deutschland, absolut einig.

Ringröhren mit 480 Bar geprüft. Seit mehr als 130 Jahren ist das 
Backen auf Stein wesentliches Merkmal der HEIN Backöfen. Das beginnt 

mit den gemauerten Feuerungskanälen, durch die vom Brenner erhitzte 
Luft zirkuliert und so das Wasser in den darin einzeln und hintereinander 
eingemauerten Ringröhren erwärmt. Das Wasser verwandelt sich in den 
Röhren dabei in Dampf, der sich – einfachen physikalischen Regeln 
folgend – absolut gleichmäßig über das geschlossene System verteilt. 
Die Funktionssicherheit dieses Systems ist nicht nur wegen der fehlen-
den und nicht notwendigen Pumpen und Motoren herausragend. Jede 
einzelne in Strassen aus Mannesmann-Rohren gebogene Ringröhre wird 
mit einem gewaltigen Druck von 480 Bar auf Dichtheit überprüft. Im 
normalen Backbetrieb hingegen werden nur maximal 80 Bar erreicht. 
Dementsprechend risikolos ist die Funktionsgarantie von zehn Jahren, 
die HEIN auf Ringröhren und Steinfeuerung einräumt.

Gemauerte Feuerung. Auch heute noch wird die Feuerung für die Ring-
rohröfen aus Spezialschamottesteinen von einem Fachmann aufgemauert, 
für den schmalen fünfherdigen Universal Etagenofen mit 8 m2 Backfläche 
ebenso wie für die größte Ausführung mit 50 m2 Backfläche. Anders als 
vor 50 Jahren steht ein Ringrohrofen heute aber auf einer Stahlplatte und 
ist damit, trotz eines Gewichtes von allein einer Tonne für die Steine der 

Backen ohne Backkur ven bei nur einer Temperatur – 
das funktionier t im HEIN Ringrohrofen Universal mit 
nahezu allen Backwaren, egal ob Brötchen  
oder schweres Roggenbrot.

QUALITÄT  I  15

Qualität. 
Kompromisslos. 
Immer.
OB ES UM WELLEN, ZAHNRÄDER ODER DIE HERDPLATTEN  

AUS STEIN GEHT, DIE HOHE QUALITÄT DER BACKÖFEN VON HEIN  

ZEIGT SICH AUCH IM DETAIL. DER GROSSTEIL DER BAUTEILE WIRD NACH  

WIE VOR IM EIGENEN HAUS GEFERTIGT. NEBEN HERVORRAGENDEN BACKEIGENSCHAFTEN 

ÜBERZEUGEN DIE ÖFEN AUCH MIT BESONDERS SPARSAMEM ENERGIEVERBRAUCH.

Bestwer te bei Backergebnis 
und Energieverbrauch –  
HEIN Luxrotor EcoStone.

B
ac

kM
ed

ia
 V

er
la

gs
ge

se
lls

ch
af

t m
bH

, P
F 

10
 2

0 
50

, 4
47

20
 B

oc
hu

m
, P

V
ST

Messe
südback 2013

Fachthema
Aufarbeitung

Stichprobe
Sandkuchen

D
•B

•Z
A

u
sg

ab
e 

2
2
  
  
 N

o
ve

m
b

er
 1

-2
0
1
3

Jetzt integriert: BÄCKER        WELT
DIE REGIONALZEITUNG FÜR DAS  BÄCKERHANDWERK

ZKZ 7052
ISSN: 0949-8508

Ausgabe 22

 

November 1-2013
 100. Jahrgang 

www.backmedia.info

magazinweckruf

DA
S 

M
AG

AZ
IN

 F
ÜR

 P
RO

DU
KT

IO
N,

 V
ER

KA
UF

 U
ND

 M
AR

KE
TI

NG
   

   
   

   
   

   
   

   
  F

AC
HT

HE
M

A:
 A

UF
AR

BE
IT

UN
G 

– 
SP

EZ
IA

LB
RÖ

TC
HE

N 
   

   
   

M
ES

SE
: S

ÜD
BA

CK
 2

01
3 

   
   

   
FA

CH
TH

EM
A:

 E
DV

 –
 K

AS
SE

N

magazinweckruf 1913-2013

Kommunikations-
zentrale KASSE

Moderne Kassensysteme bieten inzwischen über 
das Bonieren hinaus vielfältige  Möglichkeiten, 

angefangen bei betriebswirtschaftlichen 
 Auswertungen, über Informationsdienste  

bis hin zu Kundenbindungssystemen. 
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Ernte 2013
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Fachthema: Backöfen für besondere Produkte

Qualitätsprodukte: Eierschecke
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Mit Herzblut 
und Haftung
Der große Familienunternehmer-Report 2014  

Herausforderung Nachwuchs
Besuch im Collège Beau Soleil in der Schweiz   

Unterwegs mit Grenzgängern
Internationale Märkte locken mit neuen Chancen

RANKING

TOP 500 – Die
größten Familien-
unternehmen



Kunde

Flyer

APOQUICK Dienstleistungs GmbH
Philosophenweg 17c
47051 Duisburg

Telefon: (02 03) 2 86 69-0
Fax: (02 03) 2 86 69-21
www.apoquick.de
info@apoquick.de

Ergänzung:
Gemeinsame Marktbearbeitung, 
imagebildende Maßnahmen

 Ambulante Versorgung
 · Pflegeberatungstag in Ihrer Apotheke
 ·  Pflegehilfsmittelpakete aus der Apotheke: 

Zusatznutzen / Zusatzumsatz
 ·  Pflegeberatung gem. § 37 Abs. 7 SGB XI: 

 Zusatzleistung für Ihre Kunden
 ·  Langfristige dokumentierte Versorgungs-

planung – orientiert an den Bedürfnissen 
und Handlungsmotiven Ihrer Zielkunden

 Stationäre Versorgung
 ·  Coaching und Unterstützung bei der 

 Bearbeitung von Pflegeeinrichtungen
 ·  Nutzendarstellung und Versorgungsverbund
 ·  Zentrale Netzwerkbearbeitung durch die 

 Apotheke – „Festlegung von Meilensteinen“
 ·  Individuelles Dienstleistungsangebot  

für den Heimträger

Beratung: 
Dienstleistungsangebote

 Unterstützung bei Vertragsauflagen
  Zusammenarbeit mit examiniertem 

 Pflegepersonal
 Festlegung der Versorgungsrichtlinien
 Beratung

 · Erfassung des Status Quo
 · Festlegung von Zielen
 ·  Gemeinsame Umsetzung und  

Zusammenarbeit 

Abwicklung: 
Administrative Unterstützung

 Vertragsüberprüfung
 Rezeptabwicklung: 

 ·  Genehmigungs- und  
Abrechnungsverfahren

 Produktbeschaffung:
 · Überprüfung der Konditionen
 · Überprüfung von Produktalternativen

APOQUICK unterstützt 
Apotheken im Pflegemarkt

Ein Konzept im Dienste der Apotheke 

BErAtUnG

ErGänzUnG 

ABwICKlUnG

Leistungskatalog: 
Beratung – Ergänzung – Abwicklung

Problemstellung

Über uns

Die strategische Bearbeitung  des Pflegemarktes 
ist für Apotheken nach wie vor ein wichtiger 
Faktor für die Kundenbindung. Die jüngsten 
Zahlen des statistischen  Bundesamtes weisen 
insgesamt 2,6 Millionen Pflegebedürftige aus. 

Durch die demografische Entwicklung und 
den Zuwachs an pflegebedürftigen älteren 
Menschen kann auch in Zukunft von weiterem 
Wachstum ausgegangen werden. Die Nach-
frage entwickelt sich positiv, die Anbieterseite 
verschiebt sich zu Lasten der Apotheke – genau 
der richtige Zeitpunkt, um das eigene Geschäft 
zu analysieren und zukunftsfähig aufzustellen. 

Die Gewichtung zwischen stationärer und 
 ambulanter Betreuung zeigt ganz offensichtlich 
die Möglichkeiten auf, die sich auch zukünftig 
für die niedergelassene Apotheke ergeben: 
71 Prozent bzw. 1,86 Millionen der Pflegebe-
dürftigen werden ambulant versorgt. 

Das entspricht mehr als zwei Dritteln. Die 
 übrigen 29 Prozent, also 764.000 Pflegebe-
dürftige, erhalten eine vollstationäre 
 Betreuung. 

Der ambulante Sektor ist demnach deutlich 
größer. Die Apotheke ist dabei neben dem 
Arzt die erste  Anlaufstelle für Patienten und 
pflegende  Angehörige, wenn es um Fragen 
der  Gesundheit bzw. der Pflege geht. Letztere 
sind mit der Situation häufig überfordert und 
suchen Hilfe und Rat von kompetenter Seite.

Die notwendigen Leistungen  in der Pflege 
können künftig nicht allein von professionellen 
Kräften erbracht werden. Hier bedarf es über-
greifender Pflegekonzepte, die möglichst alle 
aktiven Marktteilnehmer – von Pflege kassen 
über Ärzte bis hin zu Leistungserbringern – für 
eine bedarfsgerechte Vernetzung einbeziehen  
 können, also auch niedergelassene  Apotheken.

Immer mehr versorgende Apotheken  bekom-
men Probleme mit den Vertragsauflagen der 
 Krankenkassen. So macht die Preisgestaltung 
in Form von Ausschreibungen  und  Erhebungen 
von Fall pauschalen die  wirtschaftliche Versor-
gung zunehmend  uninteressant. Gefolgt von 
 Versorgungsauflagen, die über die Apotheke 
nur schwer zu  realisieren sind. 

Aktuell ist die Versorgung mit aufsaugender 
 Inkontinenz in einer schwierigen Ertrags-
situation, weiterhin sinken die Fallpauschalen 
für enterale Ernährung und Stomaversorgung. 
Für viele Apotheken ist diese Entwicklung ein 
Grund, sich aus dieser Versorgung zurück-
zuziehen. Dies führt in letzter  Konsequenz zum 
Verlust von Markt anteilen für die gesamte 
 Apothekerschaft.

Eine starke Konkurrenz, ausgestattet mit Netz-
werkkonzepten im Markt, erschwert zudem die 
heutige Position der Apotheke und setzt ihre 
Partikularinteressen gegenüber dem Markt  
weiter durch. Dennoch ist der Pflegemarkt 
eine interessante Größe, um die sich die aktive 
Apotheke weiterhin bemühen sollte. Multi-
morbidität der Patienten, Synergien, Image-
bildung und eine gezielte Kundenbindung sind 
wichtige Anliegen aus Sicht der Apotheke.

Damit möchten wir sagen: Wer nur mit dem 
allgemeinen Marktwachstum Schritt hält, baut 
seine individuelle Position im Wettbewerbs-
umfeld nicht aus. Dies ist eine gute Chance, 
die Position Ihrer Apotheke in diesem Markt 
 weiter zu stärken und das Gebiet nicht kampf-
los einem stärker werdenden Wett bewerb zu 
überlassen.

Die APOQUICK Dienstleistungs GmbH ist ein 
apothekeneigenes Unternehmen, welches 
 flexibel auf Marktveränderungen im Hilfs-
mittelmarkt reagieren kann. Wir beraten, 
ergänzen und wickeln ab – ein Konzept im 
Dienste der Apotheke.

Wir erkennen Strukturen und Prozess-
veränderungen und sind somit frühzeitig  
in der Lage auf Problemstellungen und 
 Markterfordernisse einzugehen. Unsere 
 Konzepte werden individuell auf die Bedürf-
nisse jeder einzelnen Apotheke abgestimmt. 
Hierzu bedienen wir uns professioneller 
 Kontakte und greifen auf einen Stab von 
 kompetenten und fachlich versierten  Mit-   
ar beitern zurück. 

Die APOQUICK Dienstleistungs GmbH hat 
sich in jahrelanger Arbeit auf dieses Segment 
 spezialisiert und kann die Apotheke mit Blick 
auf die zukünftige Entwicklung des Pflege-
marktes beraten. Durch die aktive Unter-
stützung von examiniertem Pflegepersonal 
ergänzen wir Ihre Arbeit und sind in der Lage 
bei Bedarf eine qualifizierte und reibungslose 
Versorgung am Patienten durchzuführen. 

Aufgaben, die uns die Apotheke überträgt, 
wickeln wir fachgerecht ab und stellen so-
mit die Wettbewerbsfähigkeit der Apotheke 
gegenüber anderen Leistungserbringern auf 
Augenhöhe sicher. 

Eine Netzwerkversorgung mit Zukunft,  
im Dienste Ihrer Apotheke.

Marktsituation

Drei Überlegungen 

einer aktiven Apotheke:

	 	Wie	sehen	Sie	Ihre	je
tzige	Position	im	Pflegemarkt?

	 	Sind	Sie	auf	heuti
ge	und	zukünftige	

Anforderungen	vo
rbereitet	oder	geh

ören	Sie	bereits	zu
	

den	Apotheken,	di
e	heute	eine	Verso

rgung	ablehnen	bz
w.	darauf	verzichte

n?

	 	Wenn	nicht,	vereinb
aren	Sie	einen	Ber

atungstermin	mit	unserem	Team.

Gerne beantworten wir Ihre Fragen und stehen Ihnen für eine Beratung jederzeit zur 

 Verfügung. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.

Kontaktaufnahme 

Per Fax an: (02 03) 2 86 69-21

Per E-Mail: info@apoquick.de

Ihr Konzept im Dienste der Apotheke interessiert mich,  

bitte nehmen Sie mit mir Kontakt auf.

Apothekenname:

Straße,	Hausnummer:

PLZ,	Ort:

Ansprechpartner:

Telefon-Nr.:

Unterschrift/Stem
pel:

APOQUICK-Response_07-2015_DV.indd   1

30.07.15   10:37APOQUICK Dienstleistungs GmbH
Philosophenweg 17c
47051 Duisburg

Telefon: (02 03) 2 86 69-0
Fax: (02 03) 2 86 69-21
www.apoquick.de
info@apoquick.de

Ergänzung:
Gemeinsame Marktbearbeitung, 
imagebildende Maßnahmen

 Ambulante Versorgung
 · Pflegeberatungstag in Ihrer Apotheke
 ·  Pflegehilfsmittelpakete aus der Apotheke: 

Zusatznutzen / Zusatzumsatz
 ·  Pflegeberatung gem. § 37 Abs. 7 SGB XI: 

 Zusatzleistung für Ihre Kunden
 ·  Langfristige dokumentierte Versorgungs-

planung – orientiert an den Bedürfnissen 
und Handlungsmotiven Ihrer Zielkunden

 Stationäre Versorgung
 ·  Coaching und Unterstützung bei der 

 Bearbeitung von Pflegeeinrichtungen
 ·  Nutzendarstellung und Versorgungsverbund
 ·  Zentrale Netzwerkbearbeitung durch die 

 Apotheke – „Festlegung von Meilensteinen“
 ·  Individuelles Dienstleistungsangebot  

für den Heimträger

Beratung: 
Dienstleistungsangebote

 Unterstützung bei Vertragsauflagen
  Zusammenarbeit mit examiniertem 

 Pflegepersonal
 Festlegung der Versorgungsrichtlinien
 Beratung

 · Erfassung des Status Quo
 · Festlegung von Zielen
 ·  Gemeinsame Umsetzung und  

Zusammenarbeit 

Abwicklung: 
Administrative Unterstützung

 Vertragsüberprüfung
 Rezeptabwicklung: 

 ·  Genehmigungs- und  
Abrechnungsverfahren

 Produktbeschaffung:
 · Überprüfung der Konditionen
 · Überprüfung von Produktalternativen

APOQUICK unterstützt 
Apotheken im Pflegemarkt

Ein Konzept im Dienste der Apotheke 

BErAtUnG

ErGänzUnG 

ABwICKlUnG

Leistungskatalog: 
Beratung – Ergänzung – Abwicklung
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Ausstattungsservice für 
Gastronomie und 
Lebensmittelhandwerk GmbH

®

NEU A.G.L. Original-Auslagetablett  

jetzt im Schieferdesign »Sauerland«

» Erfolg besteht darin, 

dass man genau die  

Fähigkeiten hat,  

die im Moment  

gefragt sind.«           Henry Ford

Maße in mm Artikel-Nr. Stückpreis

580 x 195 00700/1532-S 19,95 €

Die Maße 600 x 400 mm, 300 x 400 mm, 290 x 195 mm sind in 
Kürze ebenfalls im Schieferdesign erhältlich!

Alle Artikel ohne Dekoration. Alle Maße sind ca.-Angaben. Abb. ähnlich.

NEU von uns für Sie entwickelt!
A.G.L. Original-Auslagetablett im Schieferdesign

Die Art der Präsentation für das Auge des Kunden spielt eine 
 entscheidende Rolle. Wir haben unser Produkt-Sortiment im 
Schieferdesign erweitert. Edel, natürlich, ansprechend – das 
überzeugt Ihre Kunden. Ideal auch für Ihre Warenpräsentation 
in einer natürlichen Ladeneinrichtung und in allen Formen der 
Gastronomie! Ein Aus sehen wie Naturschiefer, aber mit allen 
 Vorteilen des bewährten Auslagetabletts!

AGL-Flyer_Maerz_2014_10.indd   1 26.02.14   10:22

Ihr Zubehör-Experte für Bäckerei- und Gastronomiebedarf!

Schöllinger Feld 34 · 58300 Wetter · Telefon (+49) 23 35 - 97 57- 0 
www.agl-gmbh.de · info@agl-gmbh.de · www.agl-shop.de

Ausstattungsservice für 
Gastronomie und 
 Lebensmittelhandwerk GmbH

®

Ausstattungsservice für 
Gastronomie und 
Lebensmittelhandwerk GmbH

» Erfolg besteht darin, dass man genau die 

 Fähigkeiten hat, die im Moment gefragt sin
d.« 

 

 Henry Ford

54

    aus durchgefärbtem Polycarbonat

    lebensmittelecht

    hygienisch

    keine Schwachstellen für Ablagerungen

    4 Tablettgrößen, die sich optimal ergänzen

    starke Warenpräsentation

    Tablett mit offiziellem Prüfsiegel / 
geprüfte Qualität

    spülmaschinengeeignet

    stapelbar

    stoßsicher

    alle Tabletts sind aus durchgefärbtem  
Polycarbonat gefertigt

    keine Schwachstellen für Ablagerungen
    4 Tablettgrößen, die sich optimal ergänzen
    Tablett mit offiziellem Prüfsiegel/ 

geprüfte Qualität
    lebensmittelecht
    hygienisch
    stapelbar
    stoßsicher
    hitzebeständig bis 90 °C
    spülmaschinengeeignet 
    kombinierbar mit den  

Original A.G.L.-Auslagetabletts lebensmittelecht lebensmittelecht

A.G.L. Auslagetabletts 

Unsere Kunden sagen: 
„Es gibt keine Besseren!“

A.G.L. Auslagetabletts  
in Schieferdesign
Edles Design mit allen Vorteilen in  
punkto Hygiene und Langlebigkeit:

A.G.L. Auslagetabletts, schwarz

Art.-Nr. Maße in mm Stückpreis (1-99 Stück)*

1    00700/1530 600 x 400 22,95 €

2    00700/1531 300 x 400 16,30 € 

3    00700/1532 580 x 195 18,50 €

4    00700/1533 290 x 195 08,50 €

* Höhere Stückzahlen auf Anfrage!

A.G.L. Original-Auslagetabletts in Schieferdesign

Art.-Nr. Bezeichnung Maße in mm Stückpreis (1-99 Stück)*

1    00700/1530-S Auslagetablett „Mosel“ 600 x 400 23,95 €

2    00700/1531-S Auslagetablett „Thüringen“ 300 x 400 18,15 €

3    00700/1532-S Auslagetablett „Sauerland“ 580 x 195 19,95 €

4    00700/1533-S Auslagetablett „Hunsrück“ 290 x 195   9,20 €

1 3 2

4

1

4 2

3

* Höhere Stückzahlen auf Anfrage!

20 21

Muffin-Präsenter „Pauline“

weißer Kunststoff, für Cupcakes oder Muffins, ø je Einfräsung 60 mm

Art.-Nr. Maße in mm Ausführung Stückpreis

00700/1141 300 x 210 x 50 für 6 Produkte 56,90 €

00700/1142 300 x 300 x 50 für 9 Produkte 59,90 €

Drehbare Tortenplatte

Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert

Art.-Nr. ø in mm Höhe in mm Stückpreis

 00700/1118 320 75 28,95 €

Tortenplatte

Edelstahl, seidenmatt poliert

Art.-Nr. ø in mm Höhe in mm Stückpreis

00400/1012ed 320 35 28,95 €

Abdeckhaube aus Acrylglas

mit Griff aus Edelstahl, passend für das Tablett der Größe 600 x 400 mm

Art.-Nr. Maße in mm Stückpreis

00700/1075 660 x 457 x 102 69,00 €

ab 5 Stück 67,80 €

 A.G.L. Etagenständer

passend für Tabletts der Größe 600 x 400 mm und 580 x 195 mm, 2 Etagen

Art.-Nr. Maße in mm Höhe in mm Stückpreis

00700/1543 427 x 497 x 190 35 49,95 €

Rechteckiges Tablett mit Haube

Tablett aus Chromstahl, Haube aus Acrylglas

Art.-Nr. Maße in mm Stückpreis

00400/1021ed 430 x 310 x 85 19,90 €

Setzen Sie Ihre Produkte ansprechend in Szene 
und schaffen damit zusätzliche Kaufanreize.  
Mit Präsentationshilfen gestalten und nutzen Sie 
Verkaufsfläche optimal – Ihre Ware wird  deutlich 
hervorgehoben und wirkungsvoll geschützt.
Denn die Warenpräsentation kann als ein Teil der 
Ladengestaltung aufgefasst werden. Wir  liefern 
Ideen zur optimalen Verteilung,  Anordnung und 
Dekorationen der Ware im Raum.

Nützliche Helferlein 
Praktisches Design 

Detailansicht vom Fuß

revolving

drehbar

Tortenplatte ø 320 mm, hoch »Black Snack«
mit Füßen, Kunststoff in Schieferoptik, Höhe: 50 mm; 
Art.-Nr. 00700/1117                              € 28,90/Stk.

Tortenplatte ø 300 mm, flach »Black Snack«
mit Füßen, Kunststoff in Schieferoptik; 
Art.-Nr. 00700/1098       € 27,90/Stk.

Probier-Schießer »Gerd«  
inkl. Preisauszeichnungsständer

Die Schieferoptik-Platten finden ebenfalls Anwendung als Probier-
schießer, bei dem wir eine Präzisionsausfräsung  vorgenommen 
haben. Hier passt exakt der Preisauszeichnungsständer aus 
Chrom mit der Kreidetafel hinein. Die Kreidetafel lässt sich mit 
dem Flüssigkreidestift beschriften.

Gesamtlänge: 340 mm, Breite: 200 mm; Art.-Nr. 00700/1104
� € 27,90/Stk.

Hier finden Sie weitere Produkte, mit  denen 
Sie Ihr Schiefer-Sortiment vervollständigen 
können:

    Alle Produkte erfüllen hervorragende 
 hygienische Ansprüche! 

    Alle Materialien sind frei von  
Weich machern und antibakteriell!

Flammkuchen- und Pizzabrett »Black Snack«
Präsentieren Sie Ihre Flammkuchen oder Pizzen auf schwarzer Kunst-
stoff-Schieferoptik. Durch das edle Design kommt Ihre Handwerks-
kunst besonders gut zur Geltung. 

Maße inkl. Griff: 480 x 320 x 3 mm; Art.-Nr. 00700/1565 € 31,90/Stk

Brotschießer 600 x 200 mm »Black Snack«

Kunststoff in Schieferoptik; Art.-Nr. 00700/1099 € 39,90/Stk.

Technische Änderungen sowie Preisänderungen und Bild-
abweichungen vorbehalten. Alle Artikel ohne Dekoration.  
Alle Maße sind ca.-Angaben. Abb. ähnlich.

Der »Dekorative«  

Edel · Praktisch · Dekorativ

... mit 2-seitiger Verkleidung in Schieferoptik. Die Verkleidung 
kann individuell beschriftet werden. Selbstverständlich ist 
 dieser  Tablettwagen für den Innen- und Außenbereich  geeignet. 

1 Abteil, 11 Auflagen, Höhenabstand zwischen den 
Auflagen: 125 mm, mit Durchschubsicherung, 
Außenmaße inkl. Abweiserrollen: ca. 460 x 630 x 1650 mm
Art.-Nr. 01500/1002-HP € 669,00/Stk.

Kurze Lieferzeit bei allen Varianten.

    Professionelle  Lösungen im 
Bereich der Warenpräsen tation seit fast  
20 Jahren

    Premium-Produkte mit 
 Premium-Service: Wir garantieren 
einen 24-Stunden-Service  
»Mo.-Fr. bis 14 h bestellt – morgen geliefert«

    Service-Hotline: Ein kompetentes 
Team beant wortet Ihre Fragen und berät 
Sie am Telefon oder vor Ort

Unsere Tablettabräumwagen sind für  
4 Tablettgrößen geeignet:

530 x 325 mm
= GN 1/1

geeignet für 11 Tabletts im
Längseinschub des Wagens

265 x 325 mm
= GN 1/2

geeignet für 22 Tabletts im
Quereinschub des Wagens

425 x 325 mm
geeignet für 11 Tabletts im
Längseinschub des Wagens

330 x 430 mm
geeignet für 11 Tabletts im
Längseinschub des Wagens

Edle & natürliche Warenpräsentation in Vollendung!

Unsere Produktrange im Schieferdesign



Zentral gelegen, nah den Autobahnauf-
fahrten, dem Krankenhaus und dem 
 Gewerbegebiet haben wir am 18.09.2015 

unsere neue Filiale eröffnet. Schon von weitem 
gut durch unser neues Logo erkennbar und 
ganz individuell gestaltet, präsentiert sie sich mit 
einem großzügigen Verkaufsraum und einem 
außer gewöhnlichen gemütlichen Cafébereich. 
Der Außenbereich hat Charme durch eine große 
Terrasse und durch viele hohe Bäume in der 
Umgebung. Natürlich sind auch die Parkmöglich-
keiten gut. Schauen Sie doch mal rein.

Liebe Leserinnen 
und Leser,

viele Gesichter aus unserem Team 

stellen wir Ihnen in dieser Ausgabe  

vor. Ganz zentral ist für uns das 

 Thema Ausbildung. Im August  waren 

wir in der glücklichen Lage diese 

große Gruppe junger Leute (siehe  

 Titelseite) bei uns begrüßen zu 

 dürfen. Frau Gropp und Herr Schmidt 

haben bei uns ebenfalls vor sechs Jah-

ren ihre Ausbildung begonnen und 

nun beide ihre Meister prüfung ge-

macht. Wir finden, das ist ein Artikel 

im Scholliner wert!

Wir berichten von unserem Tag 

im Friedensdorf Oberhausen und 

stellen unsere neu eröffnete, ganz 

individuelle  Filiale auf der Bergheimer 

Straße in Duisburg vor.

Außerdem bekommen Sie von 

 einigen »Schollinern« Tipps für 

leckere  Speisen  und Getränke, die 

zur  kälteren Jahres zeit passen.

Viel Spaß beim Lesen.

Ihre Bäckerei Schollin

Thomas Schollin

Vorwort:

Thomas Schollin

Unsere neue Filiale  
in Duisburg

Backen für Kinder  
im Friedensdorf

Das Eröffnungsteam: hinten (v.l.): Sebastian 
Pierstorf, Nicole Bunzler, Nicole Bürgel,  
Alina Moldovan, Dennis Schmidt (Bäcker) – 
vorne (v.l.): Jaqueline Riepe, Michelle Vigorito, 
Ivonne Bednorz

Schollin Filiale
Bergheimer Straße 2, 47228 Duisburg,
Tel.: 0 20 65 - 8 36 67 45

Öffnungszeiten:
Montag-Freitag: 5.30 - 18.00 Uhr
Samstag: 5.30 - 16.00 Uhr
Sonntag: 7.00 - 16.00 Uhr

An dieser Stelle möchten wir von einem wunderschönen Tag im  Friedensdorf Ober-
hausen berichten. Am 04.08.2015 machte sich eins unserer Lieferfahrzeuge beladen 
mit bunter Plätzchendeko und Teig auf den Weg. Von morgens bis nachmittags hat 

unser achtköpfiges Team mit den Kindern dort gebacken und gespielt. Wir haben tolle Kinder 
kennenlernen dürfen, vor deren Tapferkeit wir nur den Hut ziehen können. Die Mitarbeiter/
innen dort leisten eine ganz wichtige Aufgabe. Wir kommen sehr gerne noch einmal wieder, 
um mit den Bewohnern dort einen abwechslungsreichen Tag zu verbringen.
Wir haben uns sehr gefreut, dass sowohl aus der Produktion, als auch aus der Verwaltung und 
aus dem Kinderbackstubenteam sofort Mitarbeiter/innen bereit waren diese Aktion mitzu-
machen und diesen Tag auf die Beine zu stellen. Dafür nochmal ein großes Dankeschön!!

BACKKULTUR SEIT 1853 BACKKULTUR SEIT 1853

P »Experten unter sich!«

2 Aus dem Betrieb Aus dem Betrieb 3

Bäckerei Schollin • Gerhard-Malina-Straße 90-96 • 46537 Dinslaken • www.schollin.de

Aus dem Betrieb:
Backen für Kinder  
im Friedensdorf

Rezepte:  
Rezept für einen gemütlichen 
regnerischen Herbstabend

Wir präsentieren: 
Schollin Filiale in Duisburg, 
Bergheimer Straße 2

AusbildungsstArt

Nr. 21 - Ausgabe 3/2015

Der Scholliner
Die Kundenze i tschr i f t  der  Bäckere i  Schol l in
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Rezept für einen gemütlichen 
regnerischen Herbstabend

Tüftelei     GROSS & kleinfü
r

Die kältere Jahreszeit hält Einzug und viele Aktivitäten werden nach 
drinnen verlagert. Doch auch dort kann man es sich schön und gemüt-
lich machen, hier einige Tipps dazu!

Steckbrief  
»Paul bohlmeier«
Geburtsdatum: 
20.03.1985

funktion: 
Organisationsleiter

im unternehmen: 
01.06.2015

hobbies: 
Reisen, Fußball, Freunde 
 treffen, Musik und Basketball

lieblingsprodukte: 
Krusti

chai latte »ganz easy«

Zutaten (2 Personen):
 800 ml Tee
 200 ml Milch
   Honig, Zucker oder Süßstoff
   Zimt und Vanillezucker  

nach Geschmack
  evtl. Kardamon

Steckbrief »JeSSica Syren«
Geburtsdatum: 10.10.1977

funktion:  Sachbearbeiterin für das 
 Webmenü (Ansprech partnerin 
für das Schulmensaessen), 
gelernte Diätassistentin

im unternehmen: seit 2012

hobbies:  Familie, Freunde, mein Garten

lieblingsprodukte: Paprika-Snack

BACKKULTUR SEIT 1853 BACKKULTUR SEIT 1853
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SüSSkartoffelSuPPe  

Zutaten (2 Personen):
 1 Zwiebel
 1 Knoblauchzehe
 10 g Ingwer
 2 Tomaten
 400 g Süßkartoffeln
 2 EL Öl
 1/2 Liter Gemüsebrühe
 2 EL Petersilie
 3 EL Schmand
 1-2 TL Zitronensaft

Zubereitung:
Zwiebeln schneiden, Ingwer fein schneiden, 
Kartoffeln schälen und schneiden, alles in zwei 
EL Öl dünsten, Gemüsebrühe zugeben, Salz 
und Pfeffer nach Geschmack zufügen. Auf 
mittlerer Hitze 15 Minuten kochen.
Tomaten schneiden und pürieren, Schmand 
hinzufügen und aufkochen mit Salz, Pfeffer 
und Zitrone abschmecken, hinzufügen und 
vermischen.

tiramiSu

Zutaten 
 5 Eier
 5 EL Zucker
 500 g Mascarpone
 1 Großpackung Löffelbiskuit
   Espresso, zum Eintauchen  

der Biskuits
 1 EL Zucker auf Wunsch Amaretto
  Kakaopulver

Zubereitung:
Eier trennen, Eiweiß mit Zucker schaumig 
rühren, Mascarpone unterheben und danach 
vorsichtig schichtweise den Eischnee. Eine 
rechteckige Form mit der Creme bestreichen 
und mit den kurz in Espresso eingetauchten 
Löffelbiskuits in der Form nebeneinander 
legen. Mit der Mascarponecreme fingerdick 
bestreichen und wieder eine Lage Löffelbis-
kuits einfügen. Mit der Creme abschließen 
und kalt stellen. Ca. eine halbe Stunde vor 
dem Servieren aus dem Kühlschrank nehmen 
und mit Kakaopulver bestreuen.

Steckbrief »nadina Vaccarello«
Geburtsdatum: 12.03.1996

funktion:  Auszubildende zur Kauffrau für  
Büromanagement, 1. Lehrjahr

im unternehmen: August 2015

hobbies: Hip-Hop tanzen

lieblingsprodukte: Alles ist lecker!!

Kundenzeitung, Malbuch, Flyer

Kunde
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Mal- & Rätselbuch
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Mein Name ist Sherlock Schollin und ich  heiße Dich 
in unserer Bäckerei herzlich willkommen. Und wo 
Du schon da bist, kannst Du mir vielleicht  während 
­Deines­ Aufenthaltes­ helfen,­ ein­ paar­ knifflige­
­Aufgaben­ zu­ lösen.­Du­ findest­ auf­ den­ nächsten­
Seiten­5­Rätsel­zum­Lösen­und­­Bilder­zum­­Ausmalen.­
Achte während Deiner Arbeiten auf versteckte 
Brötchen.­Zähle­die­entdeckten­Brötchen­­zusammen­
und­­trage­Deine­­Lösung­auf­der­Rückseite­ein.­Mit­
Deiner­Anschrift­zusammen­gibst­Du­den­Lösungs-
zettel­an­der­Kasse­ab.­Jeden­Monat­gibt­es­ein­
paar­tolle­Preise­zu­gewinnen...

Und­jetzt­wünsche­ich­Dir­viel­Spaß!

2 Hallo, Hallo .. .  3Malen

Hey­Kids!



Kunde

Kundenprospekt

 1

RubRik

Technische Informationen rund um die UNGERMANN  SySTEM-KälTE.

Innovativ · Zukunftssicher · Energiesparend · Hygienisch · Funktionell

UNGERMANN aktuell

UNGERMANN  
SyStEM-KältE

UNTERNEHMENFIRMENGEScHIcHTE

 32 

UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE ist

...ein erfolgreiches Familienunternehmen!
UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE bietet 

...ein breites Angebot.
Lösungsorientierung, Zukunftssicherheit der Anlagen, 
Qualität und  Zuverlässigkeit im Mittelpunkt des neuen 
Unternehmens. Die überaus erfolgreiche Entwicklung, 
die  UNGERMANN seitdem nahm, beruhte auf der 
Erkenntnis,  dass moderne Bäckerkälte nicht allein 
aus hochwertigen Komponenten zusammengebaut 
sein muss, um dem Bäcker stets erstklassige Ware zu 
 ermöglichen. Komplexe und leistungsfähige Kältelösun-
gen sollen immer auch einfach bedienbar sein. Dement-
sprechend widmete sich das Unternehmen von Anfang 
an der Entwicklung eigener Steuerungen und nimmt, 
was  Leistungsfähigkeit, Architektur und Bedienbarkeit 
angeht, auf diesem Gebiet heute eine führende Position 
in der Branche ein. 
Die eigene Entwicklungsabteilung mit erfahrenen, 
langjährig im Unternehmen tätigen Fachleuten ist die 
Basis dafür, dass UNGERMANN heute die Produktions-
prozesse seiner Kunden mit individuellen, effizienten 
und intelligent steuerbaren Kältelösungen unterstützt.
UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE ist ein Familien-
unternehmen. Mit Jörg und Kälteanlagenbaumeister 
Kai Ungermann sind beide Söhne mit unterschiedlichen 
Schwerpunkten in die Unternehmensleitung integriert.

Die UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE GmbH & 
Co. KG wurde 1993 von Wolfram Ungermann 
gegründet. Zuvor viele Jahre in der Erwin Unger-

mann GmbH in Wuppertal tätig, von 1981 bis 1993 als 
Geschäfts führer und Mitinhaber, war er sich schon früh 

der Bedeutung  der Bäckerkälte für das Bäckerhandwerk 
bewusst. Das Unternehmen in Wuppertal war zu dieser 
Zeit einer der führenden Anbieter für Bäckerkälte in 
Deutschland und Wolfram Ungermann beeinflusste die 
Entwicklung neuer Technik und Ideen maßgeblich.
Mit dem Verkauf der Anteile des Hauptgesellschafters  
schied er 1994 aus dem Unternehmen aus, um sich 
bereits kurz darauf mit seiner eigenen Firma, der 
UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE (USK) in Gevels-
berg selbständig zu machen. Von Beginn an standen 
Kundennähe und individuelle fachliche Beratung, 

Langlebig, robust und wertbeständig. 
 UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE bietet ein 
vollständiges Programm an geeigneten 

Kältelösungen für den Bäcker und Konditor, aber 
auch für andere Bereiche wie Gastro nomie, 
 Lebensmittelproduktion, Klimatisierung  
und Industrie.

Ob als kompakte Schranklösung für die kleine 
 Bäckerei, als Lukenanlage, kombinierte kleine Zelle 
mit Abkühlfunktion oder als komplexes, großes 
Kältekonzept mit leistungsstarker Abkühlung und 
Gärunterbrechungs-/Lagerlösung in verschiedenen 
Temperaturbereichen – mit UNGERMANN Kälte-
technik sind Sie stets auf dem neuesten Stand. Ob 
leistungsstarker Schockfroster oder steckerfertiger 
Gärunterbrecher – wir passen unsere Anlagen und 
Steuerungen laufend dem technischen Fortschritt 
wie auch neuen gesetzlichen Erfordernissen an und 
setzen dank modernster Kältemaschinen und durch 
konsequenten Einsatz von Verbundanlagen Maß-
stäbe im niedrigen Energieverbrauch. 

Exklusiv statten wir unsere Kältelösungen zum 
Abkühlen und Lagern mit der vielfach ausgezeich-
neten MicroTec-Kälte aus. Tägliche Spitzenqualität 
der Gebäcke bei gleichzeitig extrem niedrigem 
Energieeinsatz wird damit bei Ihnen zum  Standard. 
Dazu nutzen wir auch andere Möglich keiten 
wie die Wärmerückgewinnung, den Einsatz von 
Glycolkreisläufen zur Bodenbeheizung, Doppel-
kupferrohre im Verdampfer und innovative, selbst 
entwickelte Steuerungstechnik, um den Einsatz 
der Kälte für Sie so sparsam wie nur möglich zu 
machen.

Liebe Kunden,

die Bäckerkälte hat sich in den vergan-
genen Jahren stark gewandelt. Natürlich 
wird sie nach wie vor eingesetzt, um 
den Herstellungs- und Abbackzeitpunkt 
zu trennen, ob die Produkte nun in der 
Produktion oder vor Ort in den Verkaufs-
stellen abgebacken werden. Die dazu 

eingesetzte Kältetechnik aber hat sich in den vergangenen Jahren 
entwickelt. Neben dem Parameter der Qualität rückten Energie-
einsparung, Langlebigkeit und Zukunftssicherheit stark in den 
Blickpunkt. Die Rückbesinnung auf lange Teigführungen stellte 
auch uns vor neue Herausforderungen. Um den geänderten  
Anforderungen passende Lösungen gegenüberstellen zu kön-
nen, arbeiten wir daher bereits seit vielen Jahren eng mit der 
 Forschung in der Bäckereitechnologie in Form des TTZ in  
Bremerhaven zusammen, gemeinsam haben wir die revolutionäre 
MicroTec-Technologie entwickelt und ihr nicht nur im Bäckerhand-
werk zum Erfolg verholfen.
Jeder Betriebsinhaber steht heute bei geplanten Investitionen vor 
der großen Herausforderung, die bestmögliche Lösung zu finden. 
Wir alle geben unser Bestes, um solche Lösungen gemeinsam mit 
unseren Kunden zu entwickeln, umfassend, hochwertig, langlebig 
und bezahlbar. Dabei haben wir stets das Ganze im Blick, bezo-
gen auf den Kälteeinsatz, also das Gesamtkonzept, und nicht nur 
die isolierte Zelle. Nur so ist es möglich, zukunftssichere Kälte-
konzepte zu entwickeln, die langfristig energiesparend arbeiten 
und dem Bäcker die Aufgabe erleichtern, Spitzenqualität sicher 
täglich herzustellen, um so im Wettbewerb zu bestehen.Dazu 
setzen wir in langjährigen Geschäftsbeziehungen auf hochwertige 
Lieferanten für die einzelnen Komponenten.
UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE ist ein seit der Gründung 1994 
erfolgreiches Familienunternehmen. Neben langjährigen Mitarbei-
tern der ersten Stunde sind auch meine Frau und unsere Söhne 
im Team. Wir alle stellen uns jeden Tag den Herausforderungen, 
die unsere Kunden an uns heranbringen. Und wir tun es gern. 

Wolfram Ungermann
Die Söhne Jörg (rechts) und Kai sind am Unternehmen beteiligt.

Familienbetrieb:  
Rosemarie und Wolfram 

Ungermann mit ihren 
Söhnen Jörg und Kai.

1994 Wolfram Ungermann scheidet nach über 30 Jahren aus der Erwin Ungermann GmbH 
in Wuppertal aus und gründet die Firma UNGERMANN SYSTEM-KÄLTE in Gevelsberg.

1994 Die erste USK-Anlage wird ausgeliefert.
Die erste eigene Steuerung wird entwickelt.

2008 südback TREND AWARD  
für MicroTec Befeuchtung. 

2012 Präsentation der  
neuen Glassteuerung auf  
der iba in München. 

2012 Weiterentwicklung  
der MicroTec Technik für den  
Tiefkühlbereich.

2005/2006 Entwicklung der MicroTec 
Befeuchtung mit dem Technologie-Transfer-
zentrum Bremerhaven. 

2005 Entwicklung eigener Software  
für elektronische Einspritzventile.

2001 Der Neubau in 
Wetter, Schöllinger Feld 
wird bezogen.

2010 Energieeffiziente Pilotanlage  
in der Bäckerei Schüren in Hilden. 

1996 Entwicklung der drehzahlgeregelten  
Duo-Verbundanlagen einschließlich der 
 entsprechenden Steuerung und Überwachung.

2014 Die Söhne Jörg und 
Kai Ungermann werden  
Miteigentümer.

2014 Versuche mit natür-
lichen Kältemitteln, Entwicklung 
einer CO2 gekühlten Anlage  

Entwicklung von Lukenanlagen 
mit MicroTec-Befeuchtung

2006 iba trophy für UNGERMANN 
SYSTEM-KÄLTE für die Kühlung mit Micro-
befeuchtung durch Ultraschall (MicroTec).

2009 iba trophy für UNGERMANN 
für die integrierte Brötchenstraße  
(Kombination von Brötchenanlage  
und Kältetechnik).

2009 Professor-Adalbert-Seifriz-
Preis des Landes Baden-Württemberg 

für gelungenen Technologietransfer.

2014 Einsatz adiabatischer Kühlung in 
Kombination mit der MicroTec-Befeuchtung 

in anderen Lebensmittel bereichen.

2003 Entwicklung der Glycolkreisläufe zur 
 energiesparenden Beheizung von Boden und 

 Verdampfern durch die Abwärme der Kühlmaschinen. 
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UNGERMANN Kältelösungen und -konzepte sind

...innovativ und qualitätssichernd.

entwickelt und zur iba 2006 erstmals vorgestellt. 
Seitdem ist es durch UNGERMANN patentrechtlich 
geschützt und in seiner Anwendung für die Bäckerkälte 
stetig ausgeweitet worden. Heute arbeiten Gärunter-
brecher, Kühlzellen und Tiefkühlzellen nach diesem 
Verfahren. 
Wenn in der Gärphase mit konventionellen Dampf-
generatoren befeuchtet und die eingestellte Gärraum-
temperatur durch diesen Dampf erheblich überschritten 
wird, muss die Kühlmaschine den zu stark angestie-
genen Temperaturbereich dann wieder auf die normal 

Das MicroTec-Verfahren, das feinen, kalten 
Aerosol-Nebel zur Befeuchtung nutzt, hat den 
Kälteeinsatz in Bäckereien aller Größen nachhal-

tig verändert. Es ermöglichte eine optimierte Klimasteu-
erung durch feinste Aerosol-Tröpfchen und legte damit 
den Grundstein für eine bis dahin nicht gekannte Gleich-
mäßigkeit des Gärprozesses und das in Kombination mit 
drastischen Energieeinsparungen.
Das Verfahren wurde gemeinsam mit dem Bremerhave-
ner Institut für Lebensmitteltechnologie und Bioverfah-
renstechnik unter der Leitung von Prof. Dr. Klaus Lösche 

gewünschte Temperatur zurückkühlen. Der hierzu 
erforderliche Energieaufwand entfällt bei Einsatz der 
MicroTec-Befeuchtung komplett, ebenso wie größere 
Temperaturschwankungen.
Die Tröpfchen sind etwa 100 Mal kleiner als die Feuchte 
einer konventionellen Dampfbefeuchtungsanlage. Das 
führt dazu, dass etwa in der Gärunterbrechung und 
Lagerung, wo in anderen Anlagen Teiglinge durch die 
Austrocknungsverluste (Desorption) an Gewicht verlie-
ren, die Teiglinge nicht nur ihr Gewicht und damit ihre 
Feuchtigkeit halten, sondern sogar wahrnehmbar mehr 
Feuchte einlagern.

Was MicroTec kann, wird nicht nur am Beispiel einer Brille, die in einer solchen Anlage dank den feinen Nebels nämlich nicht beschlägt, deutlich. 
In vielen Bäckereien zählen bemehlte Brote und Kleingebäcke zu den Bestsellern. Bauernbrötchen, Landbrote oder rustikale Baguettes gelingen 
aus UNGERMANN MicroTec-Anlagen „wie gemalt“. Die Feinstvernebelung lässt nämlich das Mehl genau da, wo es hingehört und zwar genauso, 
wie es aufgebracht wurde. Ein Verklumpen von Mehl auf der Oberfläche gehört mit MicroTec der Vergangenheit an.

Filteranlage mit Vorratsbehälter für Osmose-Wasser, wie sie in 
 Zellenlösungen, Schränke, Garräume und Tische eingebaut wird.  
Das Wasser ist hygienisch garantiert einwandfrei.

Brötchen aus einer 
MicroTec-Anlage weisen 

im Vergleich zu einer 
konventionellen Lösung 
mit elektrisch beheiztem 

Dampfbefeuchter eine 
längere Rösche auf. 

Die Tröpfchen sind etwa 
100 Mal kleiner als die 
Feuchte einer konven-

tionellen Dampfbefeuch-
tungsanlage und gelangen 

auch in platzsparend 
 gestapelten Dielen in den 

Teigling. 

Brötchen hergestellt über 
einen UNGERMANN 
Gärvollautomaten. Das 
klassische Schnittbrötchen 
weist einen schönen Glanz 
auf. Und während das 
Mehl in der konventionel-
len Dampfbefeuchtung 
schnell unansehnlich klebt, 
bleibt es hier dank der 
Feinstvernebelung sehr 
schön auf der Oberfläche 
sichtbar. Bauernbrötchen, 
wie sie sein sollen.

Microtec

chen“ in der Zelle erlauben es in einem Gärautomaten, 
einer Kühl- oder tiefkalten Teiglagerzelle optimale 
 Strömungsverhältnisse von derartigen Kaltdampfnebeln 
zu erzeugen und zu erhalten. Damit werden erstmals die 
Voraussetzungen geschaffen, Austrocknungsprozesse 
(Desorptionsvorgänge) an Teiglingsoberflächen auch 
unter Kühl- bzw. Gefrierlagerungsbedingungen zu ver-
meiden. Die so erhaltene Feuchtigkeit im Teigling sorgt 
gleichermaßen für optimale und vor allem für gleich-
mäßig verteilte chemische, biochemische (z. B. durch 
Enzyme) oder physikalische Reaktionen. Die Tempe-
ratur- und Feuchteverteilung ist über den gesamten 

„die Messdaten lassen erkennen, dass die nutzung der  
„Micro-tröpfchen-technologie“ (ultraschall-befeuchtung) 
 sowohl eine beschleunigte Abkühlung der teiglinge erlaubt als 
auch eine vergleichsweise sehr rasche Auftaurate  realisiert. die 
Aufrechterhaltung einer hohen Oberflächenfeuchte (aw-Wert 
= 0,96) führt demzufolge zu einer  erhöhten Wärmeleitung, die 
schließlich auch beim backprozess zum tragen kommt und 
eine vergleichsweise intensive bräunungs reaktion verursacht. 
Vergleichende Messungen der relativen luftfeuchtigkeit wäh-
rend einer gefrier- und Auftauphase (gu-Verfahren) untermau-
ern diese beobachtungen.“

Quelle: Innovatives Gärsteuerungsverfahren für Teiglinge von  
Markus Füchsel und Klaus Lösche, Bremerhaven, Jörg Ungermann, Wetter.
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Erhalt der Rösche

  MicroTecDampfbefeuchter

ultRASchAllVeRnebelung 
Bei der Ultraschallvernebelung werden mechanische 
Schwingungen erzeugt, die von einer Wasseroberfläche 
Aerosoltröpfchen ablösen. Die Größe der Wassertröpf-
chen ist dabei abhängig von der Ultraschallfrequenz 
(mind. > 1MHz). Die so zugänglichen kleinen Tröpf-
chengrößen (< 1µm) sorgen durch hohe Schweberaten 
und geringe Sedimentationsraten im Luftraum dafür, 
dass die relative Feuchte während des gesamten GUV-
Prozesses deutlich höher gehalten werden kann. 
Die speziellen Verteilungseigenschaften der „Microtröpf-

Querschnitt eines Teiglings gleich. Eine gleichmäßige 
Krustenqualität (Farbe, Glanz, Fensterung, Rösche, 
 Dicke etc.) ist die Folge. Eine höhere Gleichmäßigkeit 
des gesamten Teiglings, mit überall gleichmäßiger 
Feuchte innen wie außen und daraus resultierender 
Qualitätsverbesserung ist der eine wichtige Aspekt die-
ses Verfahrens, doch daneben sorgt die durch die feinen 
Tröpfchen verbesserte Wärmeleitfähigkeit des Teiglings 
– auch gerade an seiner Oberfläche – für beschleunigte 
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Bäckermeister Klaus Fahlenbock wollte ein 

umweltfreundliches Kältekonzept, das ihm 

besonders beim Kleingebäck eine hervor-

ragende backwarenqualität sichert. 

Für die Bäckerei in Wipperfürth entwickelte UNGERMANN 

SYSTEM-KÄLTE ein umfassendes Kältekonzept, das 

diesen hohen Anforderungen gerecht wurde. Das Projekt 

mit innovativer und in Deutschland erstmalig gebauter 

Kältetechnik und gemeinsam von UNGERMANN und der 

 EffizienzAgentur NRW erarbeitet, wurde vom Bundes-

ministerium für Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicherheit 

(BMU) aus dem Umweltinnovationsprogramm mit 80.000 

Euro gefördert. Näheres unter www.bmu.de/N50142/. Nach-

haltig und effizient und das ohne Kompromisse  – so die An-

forderungen, die Klaus Fahlenbock bei seinem Neubau der 

Produktion in Wipperfürth an die Kältetechnik stellte. Nach 

schlechten Erfahrungen mit der Kälte lösung eines Frigoris-

ten und guten mit einem UNGERMANN Gärvollautomaten 

fiel die Wahl auch beim neuen Großprojekt auf die Kälte-

spezialisten aus Wetter. Schließlich war Fahlenbock, der in 

der Produktion auf ursprüngliche Herstellung mit natürlichen 

Zutaten und nur wenige Vormischungen setzt und seine 

Brötchen traditionell auf dem Steinherd backt, zu keinerlei 

Kompromissen bereit, weder in der Technik und Energie-

effizienz noch in der Back warenqualität. Effizienter und spar-

samer Energieeinsatz zur Schonung der Umwelt – das war 

neben der sicheren Herstellung bester Qualität zwingend.

grundlage für das komplexe Kältekonzept war eine 

leistungsstarke Verbundanlage. Sie versorgt 

   zwei Gärvollautomaten mit MicroTec-Befeuchtung  

für je neun Wagen 

   eine Gärunterbrecher-Langzeit-Lageranlage  

für 30 Wagen

UNGERMANN Kältelösungen und -konzepte sind

...effizient und sparsam. 

Klaus Fahlenbock:

„Wir können unsere Kleingebäcke mit der neuen 

 Kälteanlage dank der Technik und der neuen Fläche in 

gleichmäßiger, hoher Qualität herstellen und haben so 

den Brötchenumsatz nahezu verdoppelt. Das Problem 

der Verhautung von Teiglingen kannte ich von der alten 

Frigoristen-Anlage zu Genüge. Dank der UNGERMANN 

MicroTec-Befeuchtung haben unsere Brötchen heute 

eine verlängerte Rösche, mehr Glanz und eine schöne 

Die CoolTab-Touch Steuerung ist die 

aktuellste UNGERMANN Steuerungs-

generation. In der Bedienung angelehnt 

an ein iPad und das Android Betriebs-

system steckt darin ein vollwertiger 

 Tablet-Computer für übersichtliche und 

intuitive Bedienung. Die Hauptmaske 

bietet in großer Darstellung Informa-

tionen wie Temperatur, Feuchte, 

Programmablauf und verbleibende 

 Programmphasen.

Die Leistung der  
drehzahlgeregelten   

DUO-Verbund-Kälte-

maschine lässt sich 

 stufenlos von 3.500 bis 

etwa 42.000 Kilowatt 

regeln. Zum Konzept 

gehört eine Wärmerück-

gewinnung mit einem 

Pufferspeicher für  

750 Liter Warmwasser 

zur Beheizung der 

 Gärautomaten und deren 

Böden mittels eines 

Glycol-Kreislaufes, zur 

Abtauung aller Anlagen 

sowie zur Unterstützung 

der Fußboden- und 

Brauchwasserbeheizung. 

   eine RohstoffkühlzeIle mit  

ca. zwölf Quadratmetern Grundfläche 

   eine Rohstoff-Tiefkühl-Lagerzelle mit  

ca. sieben Quadratmetern Grundfläche

Weitere Features der Anlage sind:

   Wärmerückgewinnung mit einem Pufferspeicher 

für 750 Liter Warmwasser zur Beheizung der 

 Gärautomaten und deren Böden mittels eines 

 Glycol-Kreislaufes, zur Abtauung aller Anlagen  

sowie zur Unterstützung der Fußboden- und 

 Brauchwasserbeheizung 

   CoolTab Steuerung mit  Fernüberwachung

Fensterung. Außerdem sparen wir durch das Kälte- und 

Energiekonzept und konnten unsere Kohlenstoffdioxid-

Emissionen immerhin um 45.000 Kilogramm verringern.“

bäckerei Klaus Fahlenbock 

hansestraße 48, 51688 Wipperfürth,  

telefon: 0 22 67   6 80 90 90

Die UNGERMANN typische drehzahlgeregelte DUO- 

Verbund-Kältemaschine, deren Leistung sich stufenlos 

von 3.500 bis etwa 42.000 Kilowatt regeln lässt, versorgt 

die komplexe Kältelösung. Dabei passt die zentrale 

Computersteuerung des Verbunds Laufzeit und Leistung 

jeweils direkt dem geforderten Kältebedarf an. Die Steu-

erung der Anlagenleistung über den Kältemitteldruck 

führt Energie genau in dem Maße zu, wie notwendig. Je 

größer der Temperaturunterschied zwischen Kältemittel 

und Kühlraum, desto mehr Energie. Alle Anlagenkom-

ponenten des neuen Kältekonzepts werden mit der 

neuen CoolTab-Steuerung mittels eines farbigen Touch-

Screens bedient und programmiert.

Komplexe Kältelösung mit zwei Gärvollautomaten, einer Gärunterbrecher-Langzeit-Lageranlage, einer 

RohstoffkühlzeIle und einer Rohstoff-Tiefkühl-Lagerzelle. Die Gärvollautomaten mit MicroTec-Befeuchtung 

bieten Platz für je neun  Wagen. Das Projekt wurde vom Bundesministerium für Umwelt, Naturschutz und 

Reaktorsicherheit (BMU) aus dem Umweltinnovationsprogramm mit 80.000 Euro gefördert. Näheres unter 

www.bmu.de/N50142/.
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Baustoff-Baustoff-

im
 August 2

01
5NEU 

Grundlagenwissen für die kaufmännische 
und baustoffkundliche Ausbildung im 
Baustoff-Fachhandel vermitteln die 
beiden Fachbücher  Baustoff-
Handelskunde und  Baustoffkunde 
für den  Praktiker. Die Baustoff-
Handelskunde gibt es jetzt in 
einer aktuellen Neuausgabe 
(Erscheinungstermin: August 2015).  
Beide  Fachbücher sind auch 
als  digitale Ausgabe  erhältlich.
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Jetzt unter www.baustoffmarkt-online.de

anmelden, damit Sie über die  Neuig keiten aus der 

Branche stets auf dem Laufenden bleiben.  Zweimal  

wöchentlich  – immer dienstags  und freitags – erhalten  

Sie so kostenlos die  aktuellsten Nachrichten  aus der 

 Branche  gebündelt und auf den Punkt gebracht.

www.baustoffmarkt-online.de 

Ihr Ansprechpartner für weitere  Fragen 

rund um den Newsletter:

Michael Pioch

02 03 / 3 05 27-33

m.pioch@wohlfarth.de

Mit einem Klick 
zum baustoffmarkt-Newsletter
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 Das klassische PRINT-Abo 

 DIGITAL-Abo 

 PREMIUM-Abo

  PREMIUM- Update für  
baustoffmarkt Abonnenten

JA, ich bestelle (Konditionen siehe Rückseite*)

Firma

Name / Vorname Funktion im Betrieb

Straße / Hausnummer PLZ / Ort

Telefon E-Mail

Datum / Unterschrift Verlagshaus Wohlfarth GmbH

Stresemannstraße 20-22

47051 Duisburg

* Das Abo gilt für ein Jahr und verlängert sich ohne Kündigung automatisch. 
Nach dem 1. Jahr kann mit einer Frist von 3 Monaten zum Bezugsende 
 gekündigt werden. Es reichte eine kurze schriftliche Mitteilung.

oder per Fax an +49 (0) 2 03 / 3 05 27-820

Leserservice Karina Schmidt, Tel. + 49 (0) 2 03 / 3 05 27-13, k.schmidt@wohlfarth.de

Entgelt 

zahlt

Empfänger

Abo-Karte DIN lang_07-2015_DV.indd   2 09.07.15   11:46

 ABO Klassisch (Print) 

Kompetenz schwarz auf weiß!

Das Print-Abonnement im Detail:

Mit dem klassischen Jahresabonnement 
 jeweils 12 Printausgaben baustoffmarkt,  
baustoffpraxis und schloss+beschlag­
markt, bzw. 6 Ausgaben bauelement+ 
technik  verpassen Sie kein Heft.

Sie erhalten die gedruckte Ausgabe 
 pünktlich zum Erscheinungstermin und  
sind  immer aktuell informiert.

Jahresabonnement:
baustoffmarkt 120,00 €
baustoffpraxis 50,40 €
Kombination baustoffmarkt  
und baustoffpraxis 161,40 €
schloss+beschlagmarkt 58,20 €
bauelement+technik 30,00 €
Kombination schloss+beschlagmarkt  
und bauelement+technik 83,40 €

Alle Preise zzgl. MwSt. 
Preise gültig bis 31.12.2015.

Gedruckt oder digital –  
Kompetenz jederzeit und überall
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Mit der Initiative für die sichere Verlegung von Fliesen auf Balkonen / Terrassen bieten PCI und starke Industrie-

partner zertifi zierten Fachbetrieben einen besonderen Service: 12 Jahre garantierte Ausführungssicherheit auf 

Fliesenarbeiten im Außenbereich. Lassen Sie sich in der Verarbeitung des Systems I Balkon / Terrasse zertifi zieren 

und verbinden Sie mehr Geschäft mit mehr Sicherheit. Alle Informationen unter www.pci-augsburg.de

Garantierte Sicherheit
PCI-System I Balkon / Terrasse

Jetzt anmelden und 

12 Jahre Garantie sichern!
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Einfach clevere Baustoffe.

für zukunftsweisende Baustoffe
INNOVATIVE PREMIUMPRODUKTE 
FÜR UNSERE KUNDEN
Das neue TechnologieZentrum ist Ausdruck der hohen strategischen Bedeutung 
innovativer Produkte, Systeme und Prozesse. www.quick-mix.de
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DAS WIRTSCHAFTSMAGAZIN 
FÜR DIE BAUSTOFFBRANCHE
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Deutsche Rockwool:
Neuer Holzfenster-
dämmstoff

Jeld-Wen:
Die andere
Innentür

Global Player:
Neu in der
D/A/CH-Region

bauelement+
technikDie Fachzeitschrift für Planer, Berater und Verarbeiter

02-2015 · 10. Jahrgang · 5,00 € · 70347
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Boom in der
Sonnenschein-Branche

WIRTSCHAFTSMAGAZIN 
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      
     
         
     

  

        




—
      
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 NEU: ABO PREMIUM  

Print + E-Paper – Online-Inhalte

Das Premium-Abo im Detail:

Ein Jahresabonnement beinhaltet jeweils  
12 Ausgaben baustoffmarkt, baustoff­
praxis, schloss+beschlagmarkt, bzw.  
6 Ausgaben bauelement+technik   
gedruckt und digital.

Außerdem den Zugriff auf zusätzliche, 
exklusive Inhalte und das umfangreiche 
News- und Printarchiv auf den Webseiten. 
Sie erhalten die gedruckte Ausgabe pünkt-
lich zum Erscheinungstermin und können 
am Vortag schon „online“ lesen. Sie haben  
24 Stunden täglich den Zugriff auf die Inhalte 
auf den Webseiten baustoffmarkt-online.de 
bzw. fenster-tueren-technik.de.

Jahresabonnement:
baustoffmarkt 156,00 €
baustoffpraxis 69,60 €
Kombination baustoffmarkt  
und baustoffpraxis 209,40 €
schloss+beschlagmarkt 79,80 €
bauelement+technik 40,50 €
Kombination schloss+beschlagmarkt  
und bauelement+technik 115,50 €

Alle Preise zzgl. MwSt. 
Preise gültig bis 31.12.2015.

 Print to PREMIUM 

Aufsteigen und durchstarten

Sie sind Print-Abonnent? Dann ist das 
 PREMIUM-Update die richtige Wahl!

Unser Angebot:

Sie testen drei Monate die E-Paper-Version 
Ihrer Fachzeitschrift(en) und erhalten den 
 Zugang zu allen zusätzlichen, exklusiven 
Inhalten und das umfangreiche News- und 
Printarchiv auf den Webseiten baustoffmarkt-
online.de bzw. fenster-tueren-technik.de.

kostenlos und unverbindlich

Danach kostet ein Update  
monatlich zusätzlich:

baustoffmarkt 3,00 €
baustoffpraxis 1,60 €
Kombination baustoffmarkt  
und baustoffpraxis 4,00 €
schloss+beschlagmarkt 2,00 €
bauelement+technik 1,00 €
Kombination schloss+beschlagmarkt  
und bauelement+technik 2,75 €

Alle Preise zzgl. MwSt. 
Preise gültig bis 31.12.2015.

 NEU: ABO Digital 

Unterwegs immer auf dem Laufenden. 
 Lesen wo und und wann Sie wollen  
– dem Abo Digital sei Dank!

Das Abo-Digital im Detail:

Ein Jahresabonnement beinhaltet jeweils  
12 digitale Ausgaben (E-Paper) 
baustoffmarkt, baustoffpraxis, 
schloss+beschlagmarkt, bzw. 6 Ausgaben 
bauelement+technik und den Zugriff auf 
zusätzliche, exklusive Inhalte und das 
umfangreiche News- und Printarchiv auf 
den Webseiten baustoffmarkt-online.de bzw. 
fenster-tueren-technik.de.

Jahresabonnement:
baustoffmarkt 120,00 €
baustoffpraxis 50,40 €
Kombination baustoffmarkt  
und baustoffpraxis 161,40 €
schloss+beschlagmarkt 58,20 €
bauelement+technik 30,00 €
Kombination schloss+beschlagmarkt  
und bauelement+technik 83,40 €

Alle Preise zzgl. MwSt. 
Preise gültig bis 31.12.2015.

Security Essen – Das ist 2016 neu

Die Weltleitmesse gibt dem bauli-

chen Brandschutz mehr Raum – von 

Brandschutzkonzepten über Flucht-

wegplanung und -ausstattung bis 

hin zu Löschwasseranlagen. Zusätz-

liche Live-Demonstrationen auf dem 

gesamten Messegelände werden 

dem Ausstellungsbereich ganz neue 

aufmerksamkeitsstarke Präsentations-

möglichkeiten bieten.

Im Bereich IT-Security rückt der 

Schutz kritischer Infrastrukturen noch 

stärker in den Fokus. In Zeiten der 

Industrie 4.0 werden von Unternehmen 

zunehmend größere Datenmengen 

erfasst, gespeichert und ausgewertet. 

Sicheres Big Data Management ist 

daher ein Topthema für die Security 

Essen. Daher sind IT-Security und 

Wirtschaftsschutz zwei neue Kategori-

en des Security Innovation Awards, mit 

dem die Messe Essen herausragende 

Innovationen im Ausstellungsportfolio 

auszeichnet.

Bei der mechanischen Sicherungs-

technik geht der Trend immer stärker 

zu komplexen Systemlösungen mit 

IT- oder elektronischen Komponenten. 

Auf der Security Essen 2016 gehören 

daher integrierte Lösungen für den 

Einbruchsschutz zu den Topthemen. 

Intelligente Videoüberwachung wird 

ein zentraler Ausstellungsbereich der 

elektronischen Sicherheitstechnik sein, 

genauso wie Smart-Border-Lösungen. 

Dabei geht es nicht nur um technische 

Möglichkeiten, sondern auch um den 

richtigen Datenschutz.

Im Themenfeld Sicherheitsdienstleis-

tungen engagieren sich die deutschen 

Spitzenverbände Bundesvereinigung 

Deutscher Geld- und Wertdienste e. 

V. (BDGW) und Bundesverband der 

Sicherheitswirtschaft (BDSW) erneut 

mit großen Aktionsflächen. Da in der 

globalisierten Welt immer mehr Bedarf 

an Lösungen für die Sicherheit von 

Mitarbeitern und Firmen-Knowhow im 

Ausland besteht, wird der Themen-

komplex Global Travel Security 2016 

ausgebaut.

Der Ausstellungsbereich Freigelände-

sicherung rückt neben dem Schutz 

von Unternehmen auch den Schutz 

von Hochsicherheitsbereichen wie 

Botschaften oder Flughäfen stärker in 

den Mittelpunkt. Dabei setzt die Secu-

rity Essen erneut Standards für aktive 

und passive Sicherheitssysteme.

27. September 2016
27. September 2016
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RESTAURANTS 

IN MESSENÄHE

RESTAURANT I

consectetuer adipiscing elit. Aenean 

commodo ligula eget dolor. Aenean massa. 

Cum sociis natoque penatibus et magnis dis 

parturient montes, nascetur ridiculus mus. 

Donec quam felis, ultricies nec, pellentesque 

eu, pretium quis, sem. Nulla consequat massa 

quis enim. Donec pede justo, fringilla vel,alir.

RESTAURANT II

Aenean leo ligula, porttitor eu, consequat 

vitae, eleifend ac, enim. Aliquam lorem ante, 

dapibus in, viverra quis, feugiat a, tellus. Pha-

sellus viverra nulla ut metus varius laoreet. 

Quisque rutrum. Aenean imperdiet. Etiam 

ultricies nisi vel augue. Curabitur ullamcorper 

ultricies nisi. Nam eget dui. Etiam rhoncus. 

Maecenas tempus, tellus eget condimentum 

rhoncus, sem quam semper libero, sit amet 

adipiscing sem neque sed ipsum. Nam quam 

RESTAURANT III

Donec vitae sapien ut libero venenatis 

faucibus. Nullam quis ante. Etiam sit amet 

orci eget eros faucibus tincidunt. Duis leo. 

Sed fringilla mauris sit amet nibh. Donec 

sodales sagittis magna. Sed consequat, leo 

eget bibendum sodales, augue velit cursus 

nunc, Etiam ultricies nisi vel augue. Curabitur 

ullamcorper ultricies nisi. Nam eget dui. 

Etiam rhoncus. Maecenas tempus, tellus eget 

condimentum rhoncus, sem quam semper 

libero, sit amet

Die Weltleitmesse Security Essen 

wird ihre 40-jährige Erfolgsge-

schichte auch in Zukunft in der 

Messe Essen fortschreiben. Der 

Messeplatz hat die Kooperation 

mit vier Verbänden der deutschen 

Sicherheitswirtschaft verlängert: 

dem BHE Bundesverband Sicher-

heitstechnik e. V., der Allianz für 

die Sicherheit in der Wirtschaft, 

dem Bundesverband der Sicher-

heitswirtschaft und der Bundes-

vereinigung Deutscher Geld- und 

Wertdienste e. V. Über die genaue 

Laufzeit wurde Stillschweigen ver-

einbart. Auch die Zusammenarbeit 

mit dem Fachverband Sicherheit 

im Zentralverband Elektrotechnik- 

und Elektronikindustrie und dem 

Verband Deutscher Maschinen- 

und Anlagenbau besteht. Mit der 

Security Essen bindet sich eine 

weitere Weltleitmesse langfristig 

an den Messestandort Essen.

Messe Essen-Geschäftsführer Oliver 

P. Kuhrt reagierte hochzufrieden auf 

die Verlängerung der Zusammenar-

beit: „Der Entschluss unterstreicht 

die hohe Branchenkompetenz der 

Messe Essen. Die Kooperation mit 

der deutschen Sicherheitswirtschaft 

ist für die Security Essen von großer 

strategischer Bedeutung. Wir freuen 

uns sehr darauf, die vertrauensvolle 

Zusammenarbeit langfristig fort-

zuführen.“

Für den BHE Bundesverband 

Sicherheitstechnik e. V. mit seinen 

weit über 800 angeschlossenen 

Unternehmen ist die verlängerte 

Zusammenarbeit mit der Messe 

Essen die logische Konsequenz aus 

40 gemeinsamen Erfolgsjahren. „Seit 

1974 ist die ganze Welt der Sicher-

heitstechnik in Essen zuhause. Die 

Security trägt den Standort sogar im 

Namen“, so BHE-Bundesgeschäfts-

führer Dr. Urban Brauer. „Als Unter-

stützer der ersten Stunde ist es uns 

eine große Freude, die erfolgreiche 

Arbeit gemeinsam fortzusetzen.“

Mit der beschlossenen Modernisie-

rung des Essener Messegeländes ist 

der Standort nach Ansicht der deut-

schen Sicherheitsdienstleister gut 

für die Zukunft gerüstet. Dr. Harald 

Olschok, Hauptgeschäftsführer des 

Bundesverbandes der Sicherheits-

wirtschaft (BDSW) und der Bundes-

vereinigung Deutscher Geld- und 

Wertdienste e. V. (BDGW), betont: 

„Die Sonderschau Schutz, Sicher-

heit und Service auf der Security 

Essen ist auf Wachstumskurs. Das 

hat sich auf der Weltleitmesse 2014 

gezeigt. Diesen Kurs gemeinsam mit 

der Messe Essen in einem hoch-

modernen Gelände weiterzuführen, 

ist für uns die richtige und wichtige 

Entscheidung.“

Eine Aussage, die auch der ASW 

Bundesverband - Allianz für die 

Sicherheit in der Wirtschaft e. V. un-

terschreibt. „Der Kampf gegen Wirt-

schaftskriminalität, Spionage und 

Sabotage wird auch in den nächsten 

Jahren unvermindert fortgeführt wer-

den müssen. Hierzu ist die Wirtschaft 

auf innovative Partner angewiesen“, 

so Geschäftsführer Jan Wolter. „Wir 

sehen daher großes Potenzial für die 

gesamte Sicherheitswirtschaft und 

für eine weiterhin sehr erfolgreiche 

Entwicklung der Security Essen.“

Zu ihrem 40-jährigen Jubiläum 

2014 präsentierte sich die Essener 

Weltleitmesse in Bestform: 1.045 

Aussteller aus rund 40 Nationen und 

40.000 Fachbesucher aus mehr als 

110 Ländern kamen in der Mes-

se Essen zusammen. Die nächste 

Security Essen findet vom 27. bis 30. 

September 2016 statt.

D
ieser umfassende Marktüberblick 

zog rund 40.000 Fachbesucher aus 

mehr als 110 Ländern an. „Mit  diesen 

sehr guten Zahlen hat die  Security 

Essen eindrucksvoll unterstrichen,  dass 

sie die weltweite  Nummer eins der 

Branche ist“,  resümiert Oliver P. Kuhrt, 

Geschäftsführer der Messe Essen. 

„Gemeinsam mit der globalen Sicher-

heitswirtschaft freuen wir uns über 

eine unübertroffene Angebotsqualität, 

Internationalität und Beteiligung.“

Beflügelt wurde die Security Essen 

2014 von der guten Branchen-

stimmung. Allein in Deutschland hat 

die Sicherheitswirtschaft im vergan-

genen Jahr knapp zwölf Milliarden 

Euro umgesetzt – weltweit wird das 

Marktvolumen der Branche auf 120 

Milliarden Euro geschätzt. Und die 

Aussichten sind gut: Fast 96 Prozent 

der Fachbesucher in der Messe Essen 

rechnen mit einer weiterhin günstigen 

Entwicklung des Sicherheitsmarkts. 

Jeder dritte Besucher gab an, dass 

sein Unternehmen nächstes Jahr einen 

hohen sechsstelligen Betrag in Sicher-

heitstechnik investieren will – vor allem 

in Lösungen für die Zutrittskontrolle, 

Videoüberwachung und den Brand-

schutz. Die ausstellenden Unterneh-

men bewerteten ihre Teilnahme an der 

Security Essen daher mehrheitlich als 

erfolgreich: Knapp 88 Prozent rechnen 

zudem mit einem guten Nachmesse-

geschäft.

Gefragt: 

Lösungen für die IT-Sicherheit

Auf großes Interesse der Fachbesucher 

– zu knapp 83 Prozent Entscheider – 

stieß 2014 das Topthema IT-Sicherheit. 

Weltweit richteten Wirtschaftspionage 

und Cyberkriminalität nach Experten-

schätzungen im vergangenen Jahr 

Schäden in Höhe von 400 Milliarden 

US-Dollar an. In diesem Kontext bot 

die Security Essen effektive Schutz-

maßnahmen: vom baulichen Abhör-

schutz, über sichere IT-Hardware bis 

zum Datenschutz für mobile Endgeräte. 

Bei einem gemeinsamen Messe besuch 

informierten sich auch der Staat-

sekretär im Bundeskanzleramt Klaus-

Dieter Fritsche, Beauftragter für die 

Nachrichtendienste des Bundes, und 

Dr. Hans-Georg Maaßen, Präsident  des 

Bundesamts für Verfassungsschutz, 

zum Thema Wirtschaftsschutz.

Höhere Internationalität 

und große Zufriedenheit

Die Bedeutung der Security Essen als 

Weltleitmesse unterstrich auch das 

große internationale Interesse.  

39 Prozent der Fachbesucher reisten 

aus dem Ausland an – ein Plus von 

knapp zehn Prozentpunkten. Das 

Bundesministerium für Wirtschaft und 

Energie nutzte die Essener Weltleit-

messe zudem als Plattform, um den 

bilateralen Dialog mit China über eine 

Zusammenarbeit im Katastrophen-

risikomanagement fortzusetzen. Zu der 

Konferenz „Perspektiven der deutsch-

chinesischen Technologiekooperation 

im Katastrophenrisikomanagement“ 

am ersten Messetag reisten hoch-

rangige Vertreter des Ministeriums für 

Industrie und Informationstechnologie  

der Volksrepublik an. Zahlreiche andere 

Länder entsandten ebenfalls Delega-

tionen, die sich auf der Security Essen 

über Innovationen informierten – da-

runter Marokko, Norwegen, die USA 

und die Vereinigten Arabischen Emirate. 

Bestnoten erhielt die Weltleitmesse von 

Besuchern und Ausstellern. Sie lobten 

das Messeangebot und die sehr hohe 

Qualität der Besucher. Auffällig war, 

dass jeder dritte Besucher zwei Tage 

oder länger auf der Messe verweilte – 

ein sehr guter Wert. Mit Blick auf 2016 

gaben 92 Prozent der Besucher und 86 

Prozent der Aus steller an, dass sie bei 

der 22. Security Essen vom 27. bis 30. 

September 2016 mit dabei sein werden.

100 Fachvorträge und  

Technik live in Aktion

Hervorragend angenommen wurde 

auch das Rahmenprogramm der 

Security Essen: Lösungen für aktuelle  

Branchen-Herausforderungen prä-

sentierten rund 100 Vorträge in den 

beiden messebegleitenden Security-

Foren. Auch hier war IT-Sicherheit 

ein wichtiges Stichwort. Technische 

Innovationen live erleben konnten 

Besucher zwei Mal täglich im Action 

Center. Hier wurden zivile Flugroboter 

für die Geländeüberwachung vorge-

führt und Sicherheitsfolien für Fenster 

oder verglaste Türen mit Eisenkugeln, 

Molotov-Cocktails und Sprengver-

suchen getestet. Spektakulär ging 

es auch am Brandschutztag zu: Hier 

waren unter anderem Brandunter-

drückungsanlagen und CAFS-Feuer-

löschgeräte im Einsatz zu erleben. 

Als Weltleitmesse unterstützte die 

Security Essen die Branche außerdem 

bei der Nachwuchsförderung: Am Tag 

der Aus- und Weiterbildung nutzten 

850 Schüler, Quereinsteiger und 

Studierende die Chance, sich auf der 

Weltleitmesse über Ausbildungen und 

Berufsperspektiven in der Sicherheits-

wirtschaft informieren.

ZUSAMMENARBEIT MIT DER MESSE ESSEN

Deutsche Sicherheitswirtschaft verlängert

40 JAHRE SECURITY ESSEN

Weltleitmesse zeigte sich in Bestform

2016

Bildunterschrift adipiscing elit. Aenean commodo ligula eget dolor. Aenean massa. Cum sociis natoque penatibus et magnis dis parturient montes, nascetur 

ridiculus mus. Donec quam felis, ultricies nec, pellentesque eu, pretium quis, sem. Nulla consequat massa quis enim. Donec pede justo, fringilla vel,alir.

Zu ihrem 40-jährigen Jubiläum hat sich die Security Essen in Bestform präsentiert: 1.045 Aussteller aus rund 40 Nationen zeigten in der Messe Essen Ende 

September zahlreiche Innovationen für die zivile Sicherheit – darunter Weltkonzerne wie Bosch, Panasonic, Sony und Siemens. Erstmals bot die  Essener 

 Weltleitmesse mehr als 40 Marktsegmente: von der mechanischen und digitalen Sicherungstechnik über Brandschutz und Videoüberwachung bis zur 

 IT-Sicherheit und Terrorprävention.

AUSSTELLERSTIMMEN

Uwe Bartmann, Leiter Siemens-Division Building Technologies Deutschland

„Wir gratulieren der Messe Essen zu einer gelungenen 21. Security und zum  

40. Jubiläum. Erneut hat die Leitmesse bewiesen, dass sie „the place to be“ für 

Player des nationalen und internationalen Sicherheitsmarktes ist. Wir freuen uns 

über vier erfolgreiche, gut besuchte Tage auf unserem Messestand. Unser Stand-

team hat einem breiten Publikum gezeigt, wie wir Unternehmen dabei unterstützen 

können, Menschen und Werte zu schützen – damit sie sorgenfrei ihrem Kerngeschäft 

nachgehen können.“

Peter Nicholls, Overseas Exhibition Co-ordinator, BSIA, Großbritannien

„Die British Security Industry Association ist seit 1992 auf der Security Essen 

vertreten. Aufgrund dieser langen Erfahrung kann ich sagen: Die Weltleitmesse 

ist 2014 noch internationaler geworden. Für uns sind vor allem die Märkte im 

Mittleren Osten und Asien interessant und wir haben unsere Kunden in Essen 

sehr gut erreicht. Die 20 Unternehmen am britischen Gemeinschaftsstand sind 

sehr  zufrieden mit der Zahl und Qualität der Besucher. Wir werden gleich nach 

 Messeende wieder für 2016 buchen.“

Manuela Engel-Dahan, Geschäftsführerin, Lock Your World GmbH & Co. KG

„Der Auftritt auf der Security Essen ist für uns seit Firmen-Gründung in 2006 ein 

Muss. Man spürt die Bedeutung der Messe als weltgrößtes Barometer der Sicher-

heitsbranche. Mit dem Security Innovation Award 2014 in Gold und dem Bronze-

Award 2012 für unsere Schließ-und Berechtigungssysteme pylocx und pyware-

anywhere verzeichnen wir dieses Jahr einen enormen Zuwachs an Interessenten. Die 

Distributions-Anfragen reichen vom europäischen Ausland bis nach Indien und wir 

hatten bereits konkrete Geschäftsabschlüsse. Wir sind daher mehr als zufrieden mit 

dem Messeverlauf.“

Lavonne Lazarus, Direktor Geschäftsentwicklung, Aventura Technologies, Inc., USA

„Diese ist unsere erste Essener Messe, und unser erster Eindruck ist, dass wir dies in 

den letzten 15 Jahren hätten tun sollen. Aventura ist Hersteller und Lösungs lieferant 

für Regierung, Militär und Unternehmen rund um die Welt. Wir wussten, dass Essen 

die größte Sicherheitsmesse der Welt war, aber waren von der beispiellosen geo-

grafischen Vielfalt ihrer Besucher im Vergleich mit der Unzahl anderer Messen, die 

wir weltweit besuchen, überrascht.“

Walther Sälzer, Geschäftsführer, Sälzer GmbH

„Als Spezialist für mechanische Sicherungstechnik haben wir kaum eine Security 

Essen ausgelassen. Auf der Weltleitmesse erreichen wir genau unsere Kunden, vor 

allem aus Europa, dem Mittleren Osten, Australien und den USA. Auch 2014 sind wir 

mit dem Besucheraufkommen am Stand sehr zufrieden. Der Gewinn des Security 

Innovation Awards in Gold hat uns weltweites Interesse an unserer multifunktionalen 

Sicherheitstür Secufire gesichert. Überhaupt hat die Security Essen ihre ohnehin 

schon hohe Internationalität noch einmal deutlich gesteigert. Auffällig ist auch, dass 

Entscheider dieses Jahr mit sehr konkreten Investitionsvorhaben auf uns zukamen.“

Aktuelle Herausforderungen der Branche und mögliche Lösungen sind die Topthemen der beiden ganztägigen Security-Foren in den Hallen 5 und 7. Ein 

wichtiges Stichwort dabei ist IT-Sicherheit. In Live-Hacking-Sessions demonstrieren IT-Profis von Hochschulen und Unternehmen, wie einfach Daten- und 

Wissensdiebstahl ist und wie man sich davor schützen kann. Im Bereich CCTV werden außerdem neue Netzwerklösungen für internetbasierte Videoüber-

wachung vorgestellt. Ebenfalls in den Foren behandelt werden neue Lösungen für den Brandschutz, die elektronische und mechanische Sicherheitstechnik, 

Public Security sowie den Geldtransport.

Gedruckt oder digital – Kompetenz jederzeit und überall
Bestellen Sie jetzt Ihr persönliches Exemplar und sind jeden Monat als Erster informiert.
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für zukunftsweisende Baustoffe
INNOVATIVE PREMIUMPRODUKTE 
FÜR UNSERE KUNDEN
Das neue TechnologieZentrum ist Ausdruck der hohen strategischen Bedeutung 
innovativer Produkte, Systeme und Prozesse. www.quick-mix.de
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  Das klassische PRINT-Abo  
Sie erhalten die gedruckte Ausgabe pünktlich 
zum Erscheinungstermin und sind immer aktuell 
 informiert.

 Jahresabonnement baustoffmarkt PRINT:  
 123,60 € zzgl. MwSt.

  DIGITAL-Abo 
Unterwegs immer auf dem Laufenden. Lesen wo 
und wann Sie wollen! Nutzen Sie die umfang-
reichen und exklusiven Zusatzinformationen auf 
baustoffmarkt-online.de sowie den Zugriff auf 
das News- und Printarchiv. Bereits einen Tag 
vor der Auslieferung steht Ihnen die digitale Aus-
gabe zur Verfügung.

 Jahresabonnement baustoffmarkt DIGITAL: 
 120,00 € zzgl. MwSt.

  PREMIUM-Update für baustoffmarkt Abonnenten 
Testen Sie drei Monate die E-Paper-Version von baustoffmarkt 
kostenlos und erhalten den Zugang zu allen zusätzlichen, exklu-
siven Inhalten und das umfangreiche News- und Print-Archiv 
auf baustoffmarkt-online.de. Danach kostet das Update 
monatlich  zusätzlich 3,00 € zzgl. MwSt.

www.baustoffmarkt-online.de

  PREMIUM-Abo  
Lesen Sie den baustoffmarkt Print und Digital. Nutzen Sie 
die umfangreichen und exklusiven Zusatzinformationen auf 
baustoffmarkt-online.de sowie den Zugriff auf das News- 
und Printarchiv. Neben der gedruckten Ausgabe steht Ihnen 
bereits einen Tag vor der Auslieferung die Online-Version zur 
Verfügung.

 Jahresabonnement baustoffmarkt PREMIUM:  
 159,60 € zzgl. MwSt.
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2016

Bestätigen das Image als im-
pulsgebende Weltleitmesse der 
Sicherheitsbranche. Über 1000 
Aussteller aus rund 40 Nationen 
präsentieren hier ihre Innovationen 
rund um die zivile Sicherheit und 
den Brandschutz. Dieser umfas-
sende Marktüberblick wird wieder 
knapp 40000 Fachbesucher aus 
aller Herren Länder in die Ruhr-
metropole locken. Erstmals als 
Geschäftsbereichsleiter für die 
Security in der Verantwortung steht 
dabei Claus-Peter Regiani, der sich 
unserer Redaktion zum Interview 
zur Verfügung stellte.

Herr Regiani, bei der anstehenden 
 „Security“ stehen Sie ja erstmals 
als Geschäftsbereichsleiter in 
der Verantwortung. Welche Er-
wartungen verbinden Sie mit der 
diesjährigen „Security“, sowohl für 
sich selbst als auch für die Messe 
allgemein?
Ich freue mich auf diese neue Heraus-

forderung. Als Referent und Direktor 

habe ich die Security Essen ja bereits 

viele Jahre begleitet. Wir sind stolz 

darauf, dass die Weltleitmesse für 

Sicherheits- und Brandschutztechnik 

in diesem Jahr bereits ihr 40-jähriges 

Jubiläum feiert. Unser Ziel für diese 

und die nächsten Veranstaltungen 

ist es, die Position der Fachmesse 

als weltweite Nummer eins in ihrem 

Sektor weiter zu stärken und auszu-

bauen. Dazu zählt für uns vor allen 

Dingen, auf aktuelle Marktentwick-

lungen einzugehen und Lösungen 

zu präsentieren. Erstmals vereint die 

„Security“ Essen in diesem Jahr mehr 

als 40 Marktsegmente unter einem 

Dach – über 1000 Aussteller aus rund 

40 Nationen zeigen ihre Innovationen: 

von der mechanischen und digitalen 

Sicherungstechnik über Brandschutz 

und CCTV bis zur IT-Sicherheit und 

Terrorprävention.

40 Jahre „Security“ in Essen – 
sind zu diesem Anlass besondere 
Veranstaltungen geplant? Darf 
man wieder hochkarätige Gäs-te 
erwarten  wie vor zwei Jahren, als 
zur 20. „Security“ der EU- Kommis-
sar für Industrie und Unternehmen 
Antonio Tajani die Messe besuchte? 
Feiern werden wir das Jubiläum, 

denn wir wollen uns bei den Aus-

stellern bedanken. Ihr Engagement 

und ihre Treue sind die Grundpfeiler  

des Erfolges unserer Messe. 

Kamen  zur  Premiere 1974 noch 105 

Unternehmen,  sind es heute rund 

zehnmal so viele. Daher laden wir 

alle Aussteller am ersten Messetag 

zu einem gemütlichen Get-together 

ein. Wir erwarten erneut hochkarätige  

Besucher und sind in intensiven 

 Gesprächen mit  Ministerien und 

Organisationen. In Kürze werden wir 

dazu mehr vermelden  können.

Der Schloss- und Beschlagbereich 
ist dieses Jahr wieder stark vertre-
ten. Welche Trends zeichnen sich 
hier Ihrer Meinung nach ab?
Der Bereich Schloss und Beschlag 

ist traditionell ein besonders starker 

auf der „Security“ Essen. Wir haben  

bislang rund 180 Anmeldungen 

von Unternehmen vorliegen, die in 

diesem Segment ihre Produkte und 

Lösungen dem Fachpublikum zeigen. 

Besonders zahlreich vertreten sind 

Hersteller von Sicherheitsschlössern,  

-zylindern und -beschlägen, von 

Geldschränken und von mecha-

tronischen Schließsystemen. Gerade  

im letzteren Bereich sehen wir 

großes Potenzial. Denn IT-Technik 

entwickelt sich rasant weiter – das 

ermöglicht neue, komfortable und 

anspruchsvolle  Sicherheitslösungen  

vor allem für gewerbliche und öffent-

liche Bereiche. Auch im privaten 

 Bereich bieten die neuen Produkte 

hohe Sicherheitsstandards, um der 

stark gestiegenen Einbruchskrimi-

nalität zu begegnen. cfk

27. September 2016Weltleitmesse für Sicherheit und Brandschutz
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Sechs-Säulen-Konzept wird um neue Bereiche und mehr Vorführungen erweitert

Fortsetzung Seite 2

Die Weltleitmesse für zivile sicherheit

security essen mit neuen themen für die sicherheitswirtschaft

im Gespräch: Geschäftsbereichsleiter security claus-peter reGiani

40 Jahre „security“ essen

Intelligente Video-Überwachung, 

sichere Daten, elektronischer 

Grenzschutz – moderne Gesell-

schaften stehen jeden Tag vor neuen 

Herausforderungen. Überzeugende 

Lösungen präsentiert die Security 

Essen vom 27. bis 30. September 

2016. Mehr als 1.000 Aussteller aus 

40 Nationen werden in der Messe  

Essen den Standard der zivilen 

Sicherheit neu definieren. Und die 

Zeichen stehen weiter auf Wachstum: 

Der Buchungsstand ist jetzt bereits 

höher als zum Vergleichszeitraum der 

Vorveranstaltung. Ein Plus an Themen 

und Live-Veranstaltungen zeichnet 

sich ebenfalls schon ab.

Damit Hersteller und Anwender trotz 

aller Themen-Vielfalt schnell und 

passgenau zusammengekommen,  

setzt die Weltleitmesse der 

zivilen   Sicherheit auch 2016 auf 

das bewährte  Sechs-Säulen-

Konzept:  Brandschutz, IT-Security, 

mechanische  Sicherungstechnik, 

elektronische Sicherungstechnik, 

Dienstleistungen und Freigelände-

sicherung bilden das Ausstellungs-

portfolio ab. Aktuelle Trends der 

 Branche finden sich hier ebenso 

wieder wie neue Themen, die die 

Verantwortlichen der Security Essen 

nach intensivem Dialog mit der 

 Branche einbinden.

Thema
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runD um Die messe

An einem gelungenem Messetag dürfen die 
genussvollen Pausen nicht fehlen. Die MESSE 
ESSEN hält für jeden Geschmack etwas 
bereit: à la carte-Restaurants direkt in den 
Messehallen und das Restaurant Galeria mit 
italienischen Spezialitäten.

Wer sich lieber selbst bedient, findet in den 
Free-Flow-Bereichen ein abwechslungsrei-
ches und reichhaltiges Angebot kalter und 
warmer Speisen. An den Wok- und Pasta-
Stationen können die Gäste den Köchen beim 
Zubereiten der Gerichte über die Schulter 
schauen.

Für den kleinen Appetit zwischendurch oder 
die entspannende Kaffeepause stehen in den 
Messehallen und Foyers acht Snack- und 
zwei Coffee-Points bereit. Neben frischem 
Kaffee können in den SB-Kaffeebars trendige 
Spezialitäten genossen werden.

Auch Messe- und Kongressveranstalter sind 
bei uns gut aufgehoben. Die MESSE ESSEN 
sorgt für das passende Catering von rustikal 
bis exklusiv. Nach individuellem Wunsch ent-
stehen kreative Menuefolgen oder hochkarä-
tige Buffets - individuelle Präsentationsideen 
inklusive. Die bestellten Waren werden direkt 
an den Messestand innerhalb des Geländes 
der MESSE ESSEN geliefert.

Die Bestellung kann direkt online unter 
www.aramark-messe.de erfolgen.

security essen – Das ist 2016 neu

Die Weltleitmesse gibt dem baulichen Brandschutz mehr Raum – von Brandschutzkonzepten 
über Fluchtwegplanung und -ausstattung bis hin zu Löschwasseranlagen. Zusätzliche Live-
Demonstrationen  auf dem gesamten Messegelände werden dem Ausstellungsbereich ganz  
neue aufmerksamkeitsstarke Präsentationsmöglichkeiten bieten.
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Neu in unserer LUKAS-Familie:

»Der Burger« 
200 g saftiges Rind mit Mozzarella gratiniert,
Pesto-Tomaten, Rucola & gegrilltem Parmaschinken,
dazu Pommes Frites und würzige Kräutermayonnaise

LUKAS – kulinarischer Bahnhof, Kupferdreh  
www.lukas-essen.de

13,50 €

Kunde
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Partner
 - Hochzeitsfotografie 

Bart Siegner  | 01 62 / 6 96 01 01 
www.inside-foto.de

Musik 
Patrick Beyer  | 01 79 / 5 13 82 80 
www.patrickbeyer.de

Blumen 
Blumenwerkstatt  | 02 01 / 48 13 04 
www.annekrueger.de

Übernachtung für Gäste 
Casino Rehmanns Hof  | 02 01 / 8 48 68 50 
www.hotel-pension-kupferdreh.de

Prinz-Friedrich-Platz 1  |  45257 Essen
Telefon 02 01 / 84 83 53  |  Fax 02 01 / 84 83 555
info@lukas-essen.de  |  www.lukas-essen.de

Öffnungszeiten: Mo.-Fr. von 12.00 - 01.00 Uhr
Sa., So. & an Feiertagen 10.00 - 01.00 Uhr

Gerne sind wir Ihnen bei der Planung Ihrer 
Veranstaltung  behilflich! Sprechen Sie uns an… PlanunG    

Die Planung Ihrer Feier ist bei uns Chefsache! 
 Unser Geschäftsführer André Krämer steht Ihnen 
bei der Vorbereitung mit langjähriger Erfahrung 
zur Seite. Bei einem persönlichen Treffen vor Ort 
bespricht er mit Ihnen den Ablauf des Tages bis ins 
Detail. Sie erreichen Ihn unter 01 72 / 2 00 92 22 oder 
per Mail unter kraemer@lukas-essen.de.  Zögern Sie 
nicht, uns Ihre individuellen Wünsche mitzu teilen. 
Besondere Speisenwünsche, Tisch dekoration, 
 Blumenarrangements, Tischkarten... wir kümmern 
uns – in Absprache mit Ihnen – gerne um alles, so 
dass Sie sich vor und an Ihrem Tag ganz auf sich 
und Ihre Gäste konzentrieren können.
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im KULINARISCHEN BAHNHOF

IHr taG
Umgeben vom historischen Bahnhofsflair bie-
tet das LUKAS, am Baldeneysee in Essen-
Kupferdreh, den idealen Rahmen für Ihre ganz 
 individuelle  Feier in stimmungsvoller Atmosphäre.

Das LUKAS hat für jede Gesellschaftsgröße die 
passende Räumlichkeit. Jede hat ihr ganz  eigenes, 
charakteristisches Ambiente – gerade diese unter-
schiedlichen Raumalternativen und der attraktive 
Biergarten im großzügigen Außenbereich machen 
das LUKAS als Eventlocation so einzigartig. 

KulInarIScH
... sind Sie bei uns in den besten Händen. Wir 
 haben – angeleitet durch unseren Erfahrungs-
schatz – ein köstliches Hochzeits-Menübuffet 
für Sie zusammengestellt und es in ein rundum-
sorglos-Paket eingebettet: mit unserem Festpreis 
(inklusive der Getränke) pro Person können Sie 
bestens und transparent kalkulieren.

Natürlich zaubern wir auch individuelle Buffets 
und Menüs ganz nach Ihrer Vorstellung. Vom 
festlichen Empfang schon am Trauungsort bis 
zum kräftigenden Snack zu später Stunde ist  alles 
möglich.

locatIon   
Die Vielseitigkeit unserer Location findet sich in 
der Gestaltung Ihrer Feier wieder: zum  Empfang 
laden Sie draußen unter freiem  Himmel in 
 einem  exklusiven Biergartenbereich, um dann in 
 historischem Ambiente mit Ihren Gästen zu  speisen 
und unvergessliche Stunden unter  glänzenden 
 Kronleuchtern zu verbringen. Zu späterer  Stunde 
können die festlich eingedeckten Tische einer 
Tanzfläche und Stehtischen weichen, so dass Sie in 
lockerer Atmos phäre die Nacht durchtanzen. 

Neben dem historischen Gebäude und den 
 stillgelegten Bahngleisen bietet der Baldeneysee 
eine  bezaubernde Kulisse für Ihre Hochzeitsfotos. 

LUKAS präsentiert das neue Familienmitglied: 

LUKAS Italian Special Burger 
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Haus-Journal, Bankett-Mappe, Leistungsübersicht, Postkarten, Gutscheine, Anzeigen, etc.

Sommer, Sonne, Seligkeit 
– Sommerfest 2014

RESIDENZBOTE
Ausgabe Nr. 08.2014

Das exklusive Journal der Hanse-Residenz in Lübeck.

Mein neuanfang in der 
Kaiser-Otto-Residenz!

Ausgabe Nr. 08.2014

RESIDENZBOTE
Das exklusive Journal der Kaiser-Otto-Residenz in Essen.

Festtage
in der Hanse-Residenz

Bankett, Buffet und mehr. 
Unser Angebot für Ihre private Veranstaltung.

Damit Sie sich um das Feiern kümmern können, 
kümmern wir uns um den Rest!

Eschenburgstraße 39 · 23568 Lübeck
Telefon 04 51 / 3 70 30 · www.hanse-residenz.de

Ankommen und 
Anker werfen!
Wohnen mit Stil – umsorgt in die Zukunft

Wenn Sie sich eine gelungene 
Mischung aus komfortablem 
Wohnen in Gemeinschaft, 
aus selbstbestimmtem Leben 
im eigenen Appartement und 
abwechslungsreichem Kultur-
leben vorstellen können, ist die 
Hanse-Residenz mit Blick über 
die Trave genau der richtige 
Hafen für Ihr Vorhaben!

Wohnen in niveauvoller 
 Gemeinschaft mit Sicherheit, 
Komfort und Kultur!

Jeden Sonntag von 15.00 - 17.00 Uhr Besichtigung!

Anz_Motorboot_145x210_06-14_DV.indd   1 27.06.14   14:56

8-Freunde-Essen
Wir laden Sie und 8 weitere Personen Ihres Familien- und  

Freundeskreises ganz herzlich zu einem gemeinsamen Essen ein.

Unsere Küche serviert Ihnen und Ihren Gästen an einem Tag Ihrer Wahl   
ein vorzügliches 3-Gänge-Menü, das wir Ihnen im Restaurant oder  

im Kaminzimmer servieren. Gerne zeigen wir Ihren Besuchern bei einer  
Führung die Hanse-Residenz als Ihr neues Zuhause.

Bitte sprechen Sie einen Termin mit unserem Service ab  
und lösen Sie Ihren Gutschein innerhalb von 6 Monaten ein.

Ihr Hanse-Residenz Team

Gültig ab: ___________________

Gutschein

Eschenburgstraße 39 · 23568 Lübeck 
Telefon 04 51 / 3 70 30 · Telefax 04 51 / 3 70 31 10 

direktion@hanse-residenz.de 
www.hanse-residenz.de

Gutschein

Eschenburgstraße 39 · 23568 Lübeck 
Telefon 04 51 / 3 70 30 · Telefax 04 51 / 3 70 31 10 

direktion@hanse-residenz.de 
www.hanse-residenz.de

Gutschein
Eschenburgstraße 39 · 23568 Lübeck 

Telefon 04 51 / 3 70 30 · Telefax 04 51 / 3 70 31 10 
direktion@hanse-residenz.de 

www.hanse-residenz.de

RESIDENZBOTE
Ausgabe Nr. 09.2014

Das exklusive Journal der Parkresidenz Bad Honnef.

Gesundheit und Fitness 
in der Parkresidenz

Hanse-R
esidenz



... und vieles mehr!      

Corporate Design, Corporate Identity, Zeitungslayout, Magazinlayout, Prospekte, Flyer, Anzeigen, Printmedien aller Art, Erstellung von Präsentationen und Charts, alles was gestaltet werden muss!                

Sandstrasse 25
45731 Waltrop

Tel. 0 23 09 / 28 89
Fax: 0 23 09 / 9 14 73
www.breickmann.de

  Elektro-Installationen

  Renovierung - Sanierung

  Das intelligente Haus / KNX

  Alarmanlagen

  Rauchmelder

  Video- und Sprechanlagen

  Netzwerktechnik

  SAT-Anlagen

Kompetenz
seit über 80 Jahren

ANZ_Breickmann_43x160_07-2014.indd   1 03.07.14   10:24

Sandstrasse 25
45731 Waltrop

Tel. 0 23 09 / 28 89
Fax: 0 23 09 / 9 14 73
www.breickmann.de

Sichern Sie Ihr ZUHAUSE 
durch unseren zertifi zierten 
Fachbetrieb!

  Rauchwarnmelder
  Bewegungsmelder
  Alarmanlagen
  Video- und Sprechanlagen

Damit Sie sich, auch in der 
dunklen Jahreszeit, sicher 
fühlen können. 

Kompetenz
seit über 80 Jahren

Sicherheit für 
Ihr ZUHAUSE

ANZ_Breickmann_43x160_10-14_2.indd   1 29.10.14   12:47

Mobil  01 74 / 8 57 10 52

Creative 
Gartenarbeiten

Markus Möller – Kompetenz für Ihren Garten.

Creative 
Gartenarbeiten

Markus Möller – Kompetenz für Ihren Garten.

Maßstab 1:20

Creative 
Gartenarbeiten

Baumfäll- & Pflege-Notdienst

Teich- & Gartenpflege

Neu- & Umgestaltung

Dauerpflege

Winterdienst

Baumfäll- & Pflege-Notdienst

Teich- & Gartenpflege

Neu- & Umgestaltung

Dauerpflege

Winterdienst

The walk    of pain
tattoo

The walk    of pain
tattoo

presents
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